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RESUMEN

El consumale papaya es buena paradduddel ser humano ya que tiene alto
contenido deVitaminasA, C, acido folico y fibra, es una buena fuente de potasio y
por ser vegetal es 0 colesterol. Fortaleceoedzdny el sistemecirculatorio. Es una
de las mejores frutas deraturalezajue ayuda al higadogue ayuda a los célculos
biliares. Es favorable para la digestion, es el alimento ideal para personas con gastritis,
se le atribuye propiedades de aumentar la capacidad para coagdagiay de
estimular el apetito.

Este es un proyecto emprendedor que da origen a un industrializado dulce de
papaya. Pues, existen muchas personas que desearian poder degustar de un dulce no
dafino, ya que al tomar en cuenta los altos contenidosinntles de la papaya este

dulce industrializado seria un producto beneficioso para la salud y el paladar.

Los resultados esperados son el de optimizar y dinamizar la economia de tanto
del cantén Portoviejo como la provincia de Manabi, generando nuenzes ple
empleos a través de la contratacion de mano de obra directa e indirecta, y dando
estricto cumplimiento a lo que determinan las leyes laborales de nuestro pais, asi como
las normativas en beneficio de nuestros empleados.

El estudio financiero esna parte fundamental de nuestro proyecto, mediante
esta se dara a conocer la viabilidad, sustentabilidad, rentabilidad y la capacidad que

tendr8 | a empresa para el aborar productos

Palabras clave:Papaya; Mermelada; Almildfrutas confitadas; produccié
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SUMMARY

Papaya consumption is good for the health of human beings since it has high
content of vitamins A, C, folic acid and fiber, is a good source of potassium, and as
vegetable is @holesterol. It strengthens the heart and the circulatory system. It is one
of the best fruits of nature that helps the liver and helps the gallstones. It is favorable
for digestion, it is the ideal food for people with gastritis, is credited with preperti
increase the ability to coagulate the blood and stimulate the appetite.

This is an entrepreneurial project that gives rise to an industrialized dulce de
papaya. Therefore, there are many people who would like to taste a sweet harmless,
taking into accant the high nutritional content of papaya this industrialized sweet
would be a product that is beneficial for health and palate.

The expected results are the optimize and boost the economy of both the
canton Portoviejo as the province Manabj generatig new places of employment
through direct and indirect labor hiring and giving strict adherence to what They
determine our country's labour laws as well as regulations for the benefit of our
employees.

The financial study is a part of our prdjethrough this will be released the
viability, sustainability, profitability and capacity that will take the company to

develop products derived from papaya "Manapapaya".

Key words: Papaya; Jam; Syrup; @ad fruits; production.
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INTRODUCCION

Esta investigacion se realizara para saber si es factible o no implementar una
empresa quimdustrialice productoderivadosdela papaya en la ciudad de Portoviejo.

El dulce es una tradicion en Manabi y el Ecuador, hay muchas empresas
personas que lo elaboran y le dan el proceso respectivo pero basados en la papaya hay
muy pocos, es por eso el objetivo de esta investigacion, elaparductosde
excelente calidad queatisfaga las necesidades de los clientes en sabor, disefio,
estructuraentre otros. @ndo esté el arranque de funcionamiento en Portoviejo y luego
poder extender sus ventas y produccion en todo el Ecuador.

La papaya es un futo originado de américa ckstemdo una fruta exquisita
posee nutrientes muy especiales en muchas partes del mundo la usan como medicina
ya que poseen beneficios antioxidantes, cicatrizantes, analgésicos entre otros.

El principal uso de la papaya es en jugos, ensaladas, comdriratpaga tener
una buena digestion y eliminacion de bacterias intestinales, es alto en pectina lo que la
hace ideal para la preparacion de dsllgenermeladas

El dulcetiene unalto contenido de nutrientes y muy saludable, la papaya puede
evitar enfermeddes como la diabetes, asma, bronquitis entre otras, la papaya tiene una

alta enzima papaina que es la que brinda todos estos beneficios.
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CAPITULO PRIMERO

CUERPO DE LA INVESTIGACION

1.1 Tema

ESTUDIO DE FACTIBILIDAD PARA LA IMPLEMENTA CION DE UNA
EMPRESA QUE INDUSTRIALICE PRODUCTOS DERIVADOS DE LA
PAPAYA EN LA CIUDAD DE PORTOVIEJO.

1.2 Planteamiento del problema

1.2.1 Descripcion de la realidad problemética

Muchos desean emprender en un negocio pero las dificultadessig@aon
bastante primero entrar en el mercado la competitividad con grandes empresas y
marcas ya reconocidas es por eso la necesidad de innovar y aprovechar materia prima
de nuestras ra?2ces fsMable ddbajocostolgaecde Buando pr o
rentabilidad con altos contenidos de nutrientes que sirvan para que personas que tengan
algun tipo de enfermedad como diabetes, bronquitis, dafios intestinales puedan
consumirlo aportando un poco a su salud sin pensar que el dulce les va a causar dafio.

La palabra dulce para muchas personas es algo dafiino simplemente no lo
consumen porque dice Adulced en muchos <cas
no aportan en nada y mas bien dafian tu organismo, pero esta ahi en cambiar la
mentalidad de las personamda innovacién y elaboracion de un producto a base de
papaya con nutrientes y beneficios absolutamente increibles para las que las personas
lo puedan consumir y degustar.

El mercado cada vez es mas competitivo las cosas o productos dia a dia son un
poa mas caros es por eso la necesidad de innovar y entrar en el mercado con un
producto nuevo aprovechando la materia prima de nuestras tierras y dandoles un valor

agregado algandustrializadopor una empresa en Portoviejo.
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Es por eso el estudio de la @stigacion para comprobar la factibilidad del
proyecto, hacer mercado, buscar clientes.

En la provincia de Manabi encontramos mucha materia prima que no es
utilizada por falta de iniciativa o conocimiento de las personas y es ahi cuando estamos
perdiendda posibilidad de crear nuevas empresas con productos de calidad, muchos
no estan enfocados realmente en la riqueza que tiene Manabi ya que existen lugares
gue son de gran potencial donde se puede producir e innovar, sin embargo las empresas
manabitas ya)astentes tratan de innovar cada vez mas para poder mantenerse en el

mercado y poder competir

1.2.2 Formulacién del problema

¢,De qué manera el estudio de factibilidad permitira la creacién de una empresa
para la industrializacibn de productos derivadds la papaya en la ciudad de
Portoviejo?

1.2.3 Delimitacion de la investigacion

Espacial

La Investigacion de este proyecto de factibilidad se desarrollara en la provincia
de Manabi, Ciudad Portoviejo, especificamente padustrializar productos
derivados de la Papay&e tomara la productividad de la papaya proveniente de la
Parroquia Ayacucho o del valle de BIGUA a 10 minutos del Canton Jama
aprovechando materia prima de Manabi para nuestro producto.

Temporal

Para el desarrollo de este proyecto, se considerara informacion existeaee

el 2014 hasta la fecha actual.

1.3 Antecedentes del tema

La ciudad de Portoviejo fue fundada el 12 de marzo de 1534 por Francisco
Pacheco, bajo las 6rdenes de Francisco déa@aecon el nombre de Villa Nueva de

San Gregorio de Portoviejo.

La ciudad fue fundada originalmente a 25 km aproximadamente del
emplazamiento actual en el sector conocido como EIl Higueron, y sirvio como punto
de avanzada de los conquistadores espapalesfrenar a las tribus existentes en la

zona como los mantas y los Picoaza.
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Este asentamiento original de Portoviejo fue atacado e incendiado en repetidas
ocasiones por piratas ingleses y franceses, por lo que poco a poco fue trasladandose

hasta su ubaciéon actual.

Mucho antes que se creara el asiento de espafoles, el area del actual Cantén
Portoviejo fue ocupado por un pequeiio pero muy complejo Estado, que a su vez
formaba parte de otros sefiorios propios de la Costa septentrional andina.

Los cambios ignificativos en los diferentes mercados Ecuatorianos y en las
politicas del Estado, se han dado porque en la actualidad existe una matriz productiva
gue viene siendo cada vez mas amplia tanto en los diferentes sectores productivos
como en los diferentesueles socioeconémicos. Para determinar claramente que el

Ecuador se ha concentrado en la explotacion de materias primas.

En la actualidad se desea lanzar en la ciudad de Portoveejenuppresa que
industrialice productos derivadate la papaya puestoque en nuestra campifia

manabita y en especiahPortoviejo esta fruta se cultiva sin ningln inconveniente.

El consumade papaya es buena paradduddel ser humano ya que tiene alto
contenido deVitaminasA, C, &cido fdlico y fibra, es una buena fuente de potasio y
por servegetal es 0 colesterol. Fortalececetazony el sistemecirculatorio. Es una
de las mejores frutas dedaturalezajue ayuda al higado y que ayuda a los calculos
biliares. Es favorable para la digestion, es el alimento ideal para personas con gastritis,
se le atribuye propiedadel® aumentar la capacidad para coagulasalagrey de
estimular el apetito.

Con la papaya se pueden preparar deliciosos platos, ensaladas, jugos, papillas

para el bebhémermeladag por supuesto el dulce que es un placer para el paladar.

Segun PROECUADOR (instituto de promocién de exportaciones e
innovaciones) la produccion de papaya en el pais se da durante todo el afio, siendo el
clima célido el mas idéneo para cosechar la frutal@a®mmejores caracteristicas en
relacion a su tamafio, color y saloas variedades producidas son Tainungradol
Camila, Yeico la lwaianagntre otrasiendo esta Ultima la mas demandada a nivel

internacional. La papaya es una fruta dulce y sana piep@ima tropical de algunas
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zonas de Ecuador, se caracteriza por los nutrientes que posee, se destacan vitaminas A
y C, vitamina B1, B2, Niacina o B3, minerales como calcio, sodio, potasio, fésforo,
hierro, entre los principales. Ademas, por cada 18Mhgs de la fruta se consume tan

solo 53 calorias.

Las exportaciones de papaya han tenido un crecimiento promedio anual desde
el aflo 2009 hasta el 2014 de 2.99% en el valor FOB exportado, mientras que a nivel
de toneladas ha presentado un decrecimien®3é6 debido a ciertos factores que
han afectado en cierta medida la produccion. Las cifras exportadas hasta abril del 2015
de esta fruta suman USD 1.4 millones FOB y 1,286 toneladas.

1.4 Justificacion

La presente investigacion se realizara a travémasstudio de factibilidad que
permita aprovechar materia prima de nuestras tierras dandoles un valor agregado para
obtener unproducto industrializados, daulces, concalidad para poder satisfacer
necesidades de los clientes.

Este seria un proyecto emprendegoe da origen a un industrializado dulce
de papaya. Puesxisten muchas personas que desearian poder degustar de un dulce
no dafinoya que aktoma en cuenta los altos contenidos nutricionales de la papaya

este dulcendustrializadoseriaun productdeneficioso paréa salud yel paladar.

La investigacion de este proyecto se basa en brindar uniddicgrializado
que sea bueno para la salpdque seconvierta enun referente dda ciudad de
Portoviejo como empresha misma queueda brindaoportunidades laborales para
aquellos que deseen constituirse en su fuerza de ventas. Pues sugeresaas)

ingresos y benefios a la colectividad empresarial.
Se trata de m proyecto factiblalesde su origen. Considdeamateria prima

suministrosgque son naturalegvolucramano de obra&specializada, e industrializa

un producto de Optima calidad.
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CAPITULO SEGUNDO

1. MARCO TEORICO

2.1 Qué es una empresa

¢A qué nos referimos cuando hablamos de empresas? El restautante o
panaderia del vecino son buenos ejemplos de una empresa, mientras que Toyota
evidentemente no. Sin embargo las empresas difieren mucho en cuanto a sus
dimensiones. Se ha hecho grandes esfuerzos para definir lo que es una empresa, y para
ello se han utizado criterios como el numero de empleados, volumen de ventas y
valor de sus activos. Pero no existe una definicién universal o generalmente aceptada.
Los criterios basados en el tamafio son, en esencia, arbitrarios, pues se adoptan como
propoésitos espeaddos'.

2.1.1 La empresa como industrializacion global

El potencial de una empresa global es evidente, pero ¢ este potencial se extiende
a las empresas? Investigaciones demuestran que las nuevas empresas e incluso el mas
pequefio de los negocios continlan soxpansion internacional, a pesar de la recién
desaceleracion economica internacional. De hecho, varias empresas se crean con el
objetivo en mente de mantener actividades internacionales. Los arreglos en dichas
empresas con frecuencia denominada emprgea nacen globales pueden ser un

poco mas que complicad®s.

! Longenecker, J. G. (2012). ¢Que es una pequeiia empresa? En J. G. Longenecker,
Administracion de pequefias empre§esy. 6 ). Mexico

2Justin G. Longenecker. (2012). Pequefias empresas como empresas globales. En J. G.
Longenecker, Administracion de pequefias empresas (pag. 523). Mexico.
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2.1.2 Los empresarios en el nuevo milenio:

Los empresarios son personas que toman decisiones y, que ayudan a configurar
el sistema economiate libre empresa del nuevo milenio, descubriendesidades
en el mercado y lanzando nuevas empresas que permitan satisfacer las mismas. Buena
parte del impulso para el cambio supone innovacion y, por ende progreso para la
economia en general. Entonces pertenece a los empresarios aquellos seres llenos de

energia asumir riesgos y apuntalar el crecimiento econémico.

2.1.3 ¢ Su idea de nueva iniciativa de negocio es factible?

Contar con una idea de negocio que lo emocione, es el primer paso hacia la
aventura en el espiritu emprendedor. Después, realizandlisis afuera dentro le
mostrara el panorama, una amplia visién del entorno general, de la industria y de la
competencia. El andlisis dentro fuera le ayudara a compaginar sus fortalezas y
capacidades personales con el entorno externo. Si un analisis IEQE&A un ajuste
entre las fortalezas y debilidades de su proyecto de emprendimiento y las
oportunidades y amenazas en su entorno externo, su idea de negocio merece un analisis

un mas profunda.

2.1.4 Estudio de mercado:
El estudio de mercado es el medara recopilar, registrar y analizar datos en

relaciéon con el mercado especifico al cual la empresa ofrece sus préductos

2.1.5 Innovacién o diferenciacion:

La empresa debe hacer algo diferente al resto de sus competidores en la cadena
de valor, es decir en todas sus actividades y costos en proceso de produccién, desde la
adquisicién y manejo de materia prima, el procesamiento y resultado final o producto
teminado. La razon por la que es necesario este punto es que si la empresa ofrece lo
mismo de sus competidores, entonces los consumidores no tendrian por qué preferirlas
sobre las demas. El valor que la compaiiia obtiene de su diferenciacién con otras
dependdambién del precio y margen de ganancia. La compafiia pude establecer un

precio de entrada y si este tiene éxito puede vender el producto a mayor precio y

3 Longenecker, J. G. (2001). Los empresarios en el nuevo milenium . En J. G. L&egenec
Administracion de pequefias empre§ag. 3). Mexico.

4 Longenecker, J. G. (2012). Su idea de nuevas ideas de negocios es factible. En J. G.
LongeneckerAdministracion de pequefias emprefasy. 94). Mexico.

SRodriguez, R. A. (2011). Estudio del mercado. En R. A. Rodrigtieprendedor exitpag.
87). Mexico .
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obtener un margen de ganancia mayor, considerando siempre la sensibilidad que el

cliente tenga resptxal costebeneficio que el mismo le brinda.

2.1.6 Papaina:

La papaina se encuentra a menudo en frutas copapéyay ha sido definida
alguna vez como una pepsina a base de plantas, en relaciéon con la enzima pepsina
digestiva que se encuentra eesttbmago. En el mundo de la cosmética, se utiliza para
la exfoliacion de las células muertas de la piel, aunque también se trata de un elemento
que se encuentra con bastante frecuencia en el champus pensado para mascotas ya que
se asegura que mejora comsablemente su pelo.

2.1.7 Objetivos de la Produccién:

La transformacién de insumos a partir de recursos humanos, fisicos y técnicos,
en productos requeridos por los consumidores es la produccion. Tales productos
pueden ser bienes o servicios. El resatéidal de un proceso de produccion es
producto, el cual puede ser un bien o un servicio que representa un satisfactor para el
consumidor. Se puede destacar dos tipos de bienes: bienes industriales y bienes de
servicios®

2.1.8 Emprender:

Es un términoque tiene multiples acepciones, segun el contexto en que se
emplee serda la connotacion que se le adjudique. En el ambito de los negocios el
emprendedor es un empresario es el propietario de una empresa comercial con fines
de lucro.

En cambio para el acadé@un emprender es un vocablo que denota un perfil,
un conjunto de caracteristicas que hacen actuar a una persona de una manera
determinada y le permiten mostrar ciertas competencias para visualizar, definir y

alcanzar objetivo$.

6 (alcaraz, 2011, pag. 4Innovacion o Diferenciacion. En Rafael Alcaraz Rodriguez,

Emprendedor de Exito Mexico 2011.

7 Carpintero, |. (2015). L&apaina, una enzima popular en la comestologia puede provocar
reacciones alergicas. Ciencia y Biologigl,.1

8Rodriguez, R. A. (2011). Objetivos de la produccion. En R. A. Rodriguez, Emprendedor exito
(pag. 122). Mexico.

® Rodriguez, R. A(2011). Emprender. En R. A. Rodriguez, Emprendedor éxito (pag. 2).
México.
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2.1.9 Frutas:

Las futas sompreciadas por su atractivo color, por su aroma agradable debido
principalmente a los aldehidos, alcoholes, y ésteres por su sabor agridulce y textura
suave y crujiente debido a las células infladas de agua, y por los nutrientes con que
contribuyen a la lanentacién. La mayoria de las frutas consisten en el material
pulposo y comestible que se desarrolla alrededor y se adhiere a la semilla después que

una planta florecid&’

2.1.10 Aspecto relacionado con la ubicacion de las instalaciones:

El problema de laubicacién de las instalaciones es comun tanto para las
empresas nuevas como para las ya existentes. Esta planeacion es fundamental para el
éxito de una empresa. Las decisiones que en manera de ubicacion deben tomar las
compafias manufactureras y de séogice fundamentan en una serie de criterios que
rigen por imperativos relacionados con la competencia. Los criterios que influyen en
la planeacion de la ubicacién de bodega y fabricas, son:

Proximidad a los clientesuna localidad cercana al cliente eportante, dada
la necesidad cada vez mas apremiante de poder atender debidamente a este. Asi se
pueden hacer entregas mas rapidas de articulos al cliente. Las caracteristicas
demograficas sirven de base para la toma de decisiones respecto a estos criterios

Ambiente comercial: esta expresion puede referirse a la presencia de
empresas de tamafio similar, a la presencia de compafiias del mismo ramo y, en el caso
de sedes en el exterior, a la presencia de otras compafiias forAneas. También son
factores la legisladn gubernamental que favorezcan a las empresas y la intervencion
del gobierno local para facilitar que las compafiias se ubiquen en el area, mediante
subsidios, descuentos tributarios y otros elementos de &poyo.

2.1.11 Objetivos del estudio de mercado:

Es necesario conocer en forma directa al cliente, en especial los aspectos

relacionados con el producto o servicio (opinidn sobre el producto, precio que esta

0 (charlye, 2014, pag. 63Mrutas. En Helen Charley, Tecnologia de los alimentos, Mexico del

2014.

1 (Chase, aspecto relacionado conltécacion de instalaciones, 2000, pag. 350)
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dispuesto a pagar, entre otros.), para lo cual se recomienda hacer un estudio de
mercado, a trawéde una encuesta o entrevista.

Para lograr lo anterior, debe definir el producto o servicio, es necesario que la
empresa determine la informacién que desea obtener a raiz del estudio de mercado, la
cual le permitird tomar decisiones respecto al precesgntacion y distribucion del
producto. Asi mismo, puede investigar la frecuencia de consumo del producto o

serviciol?

2.1.12 Equipo e instalaciones:

El proceso productivo permite determinar las actividades a realizar, asi como
el equipo, herramientas estalaciones requeridas para llevar a cabo la elaboracion de
productos y prestacion de servicios de la empresa para esto se necesita lo siguiente.

- Descomponer el proceso en actividades especificas

- Elaborar una lista de toda el equipo requerido paraaadadad

- Realizar una lista de todas las herramientas necesarias para cada
actividad

- Establecer cualquier requerimiento especial de instalaciones o
facilidades para realizar cada tarea.

Ademas es necesario prever un programa de mantenimiento del efjnige a

garantizar un adecuado funcionamiento del misino.

2.1.13 Sistemas de produccion:

Un sistema de produccion utiliza recursos operacionales para trasformar
insumos en algun tipo de resultado deseado. Un insumo puede ser una materia prima,
un cliente oun producto terminado proveniente de otro sistema. Los recursos
operacionales consisten en lo que se denomina las cinco P de la administracion o
gerencia de operaciones: personas, plantas, partes, procesos, y sistemas de planeacion
y control. Las persona®on la fuerza laboral directa e indirecta. Las plantas incluyen
las fabricas o sucursales de servicio en donde se desarrolla la produccion. Las partes

incluyen los materiales (o, en el caso de los servicios, los suministros) que pasan por

2 (rodriguez, 2011, pag. 87Pbjetivos del estudio de mecado. En Rafael Alcarz Rodriguez,
Mexico 2011.

B (rodrigiez, 2011, pag. 130Equipo e instalaciones. En Rafael Alcaraz Rodriguez, Mexico
2011.
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el sistema. Losnpcesos incluyen en los equipos y los pasos mediante los cuales se
realiza la produccién. Los sistemas de planeacion y control son los procedimientos y

la informacién que utiliza la gerencia para operar el sistéma.

2.1.14 Manejo de la cadena de suministro

El termino cadena de suministro viene de una imagen de la manera como las
organizaciones estan vinculadas entre si. Si se comenzé con un departamento de
Compras como punto de partida y se analiza el lado de la oferta, se observa que este
tiene un nimerde proveedores y que cada uno de ellos tiene, a su vez, su propia serie
de proveedores, y asi sucesivamente. El resultado es una red de proveedores o una
serie de cadenas.

El objetivo del manejo de la cadena de suministro es reducir la incertidumbre
y losriesgos de la misma, afectando asi positivamente los niveles de inventario, los
tiempos de los ciclos, los procesos, y en ultima, los niveles de servicio al cliente final.
El foco se encuentra en la optimizacion del sistema.

Mediante la utilizacion de unhase de datos comun, se desarrolla una
proyeccidén que se convierte en la informacion para el plan total. El plan total fija
limites y orienta el desarrollo de los planes de inventario, a partir de los cuales es

posible determinar la fuerza laboral y losgramas de equipo de manera detallada.

2.1.15 Responsabilidad por los productos:

Las causas de las lesiones caen, generalmente, en tres areas; el comportamiento
o conocimiento de un usuario, el entorno donde se utiliza el producto, y en la
dependencia dgue la fabrica haya o no disefiado y fabricado con cuidado el producto,
aplicando el andlisis de seguridad y el control de calidad. Ello ha mejorado
continuamente la seguridad y calidad de los productos.

Las organizaciones han resuelto admirablementeesafib, por ejemplo,
usando vidrios de seguridad donde antes las astillas de vidrios causaban muchas
lesiones graves, o colocando defensas entorno a los aspas de podadoras de pasto para
evitar laceraciones y amputaciones, redisefiando vaporizadores ¢aegreducir el

14 (Chase, sistemas de produccion, 2000, pagel)Richard B. Chace, Colombia 2000.

15 (Chase, manejo de la cadena suministro, 2000, pag. Bé&ichard B. Chace, Colombia
2000.
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riesgo de quemaduras en los nifios, y eliminando aristas agudas en los tableros de

automoviles para minimizar las lesiones en colisiones secundérias.

2.1.16 Objetivos de area de produccion:

La transformacién de insumos a partir de recunswsanos, fisicos, técnicos,
en productos requeridos por los consumidores es la produccion. Tales productos
pueden ser bienes o servicios. El resultado final del proceso de produccion es el
producto, el cual puede ser un bien o un servicio, que represensatisfactor para
el consumidor.

Es indispensable establecer los objetivos que se pretenden alcanzar en el area
de produccion, con el proposito de contribuir al cumplimiento de los objetivos de la
empresa. Los objetivos del area de produccion, al muealos de otras areas, deben
ser cuantificables y medibles, e ir en relacion con los recursos disponibles de la
empresd’

2.1.17 Costos y gastos:

El costo es uno de los elementos mas importantes para realizar las proyecciones
o planeaciones de un negodt.costo es cualquier cantidad de dinero que se debe
erogar para pagar lo que se requiere en la operaciéon de la empresa, no tiene con fin la
ganancia, en tanto el gasto si se desembolsa con el objetivo de obtener utilidades, por

ejemplo, la luz seria urosto, mientras que un anuncio de radio seria un désto.

2.1.18 Proceso:

Proceso se refiere a las actividades comerciales y de produccién en una
organizacion. Los procesos comerciales, como compras, ingeniera, contabilidad y
ventas, son areas donde la conformidad puede representar una oportunidad para
mejorar ostensiblementea& entradas pueden ser materiales, dinero, informacion,
datos, etc. En realidad, la salida de un proceso puede ser la entrada a otro.

Generalmente las salidas requieren medidas de desempefio y se disefian para lograr

18 (Dale H. Besterfield & P.E., 2009, pag. 11Responsabilidad por Iggoductos,Control de
Calidad 8va edicion, Mexico 2009.

17(RODRIGUEZ, 2011, pag. 122pbjectivos del areas de produccion,Emprendedor de exito
Mexico 2011.

18 (RODRUIGUEZ, 2011, pag. 195¢ostos y gastos, Emprendedor gioé México 2011.
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ciertos resultados, como la satisfacaitish cliente. La retroalimentacion es necesaria
para mejorar el procesd.

2.1.19 Papaya:

La papaya, también conocida como melon de arbol, mamoén, fruta
bomba y lechosa, es el fruto del papayo (Carica papaya), especie de la familia
Caricacea.

Es una planta de origen centroamericano, conocida y empleada en toda América desde
hace varios siglos, aunque hoy dia se cultiva en muchos paises de otros continentes,
principalmente, en Asia y Africa. Antes de la llegada de los europeos, en México se le
daba el nombre chichihualtzapotl, que en nahuatl significa "zapote nodriza", y era un

fruto especialmente relacionado con la fertilidad.

2.1.20 Propiedades de la papaya: caracteristicas y componentes:

A la papaya se la conoce principalmente por sus ptages digestivas, pero
también es un remedio para problenteges de piel y para eliminar parasitos
intestinales.Se desconoce su origen, aunque lo mas probable es que proceda de
Latinoamérica. Ancestralmente ya se usaba la fruta de la papaya cocidajoaea m
las diarreas de los nifios pequefios. El cocimiento se endulzaba levemente y se
mezclaba con la leche que iba a tomar el nifio. Cada did&erdalizar una coccién
nueva.

Caracteristica de la papaya

Al arbol de la papaya, el papayo, se le denoriiimal 8 r bol de | a bue
Puede llegar a los 9 m de altura, a pesar de poseer un tronco hueco, quebradizo y
desnudo de ramas. Su corteza es gris, sus hojas son voluminosas y de color verde

fuerte, y las flores de un amarillo suave.

La frutapuede tener distintos tamafos, aungiseialmente es parecida
al melén, de color anaranjado por el interior y con muchas semillas negras. Es

conveniente tomarla ni muy madura, ni muy verde.

9(Dale H. Besterfiel & P.E., 2009, pag. 4Byocesos, Control de Calidad 8va edicion, Mexico
20009.

2 (tardes, 2009ttp://www.buenastareas.com/ensayosPagpaya/25478.html
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Componentes mas importantes de la papaya

1 La fruta madura contiersbundante vitamina A y, en menor cantidad,
también el complejo B y vitamina C.
| Enzimas, como la papaina, que se va perdiendo si la fruta madura en

exceso. También la amilasa, que ayuda a digerir los hidratos de c&rbono.
2.1.21Reproduccion y variedades

El arbol puede florecer durante todo el afio en las regiones calidas, pero en
zonas de clima frio el florecimiento ocurre frecuentemente durante verano o a finales
de primavera. Las plantas con flores hermafroditas, que corresponden a las variedades
cultivadas, se auto polinizan, pero otras en estado silvestre son dioicas. Esto significa
gue algunos individuos son solo machos o solo hembras, debido a que poseen flores
de un solo sexo. La polinizacion puede producirse por el viento o los insectos. Si la
planta es dioica, es necesario que esté cerca de otras para garantizar su polinizacion.

La reproduccion por semillas es el método més usual entre los cultivadores de
papaya, pues aquellas son resistentes y germinan rapido: entre 12 y 28 dias después de
ser sembradas, a un clima de unos 22 °C. La planta también puede propagarse por
esquejes.Et re | as variedades m8s popul ares est

Sol oo y fAHigginso; esta?4l tima es comerci e

1.1.22 Usos de la Papaya

El consumo de la papaya puede realizarse de diversas formas posibles, tanto
directamente como en zumos o édcSus propiedades digestivas y diuréticas son sin
duda su mayor cualidad medicinal, ya que facilita el trafico intestinal gracias a la
enzima papaina. Esta beneficiosa enzima se utiliza también en la fabricacion de
articulos de belleza, cervezas, y algaialimentos industriales, especialmente aquellos

destinados al consumo de los bet¥és.

21 (Moragues, 2013)http://beatrizmoragues.blogspot.com/2013/12/propiedades
dela-papaya.html

22 (BioEnciclopedia, 201éittp://www.bioenciclopedia.com/papaya/

23 (durango, 2012)http://www.elsiglodedurango.camx/noticia/413518.uses
dela-papaya.htmi
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1.1.23 Caracteristicas del sector Ecuatoriano

La papaya es una fruta dulce y sana propia del clima tropical de algunas zonas
de Ecuador, se caracteriza por los nutrientes que posee, se destacan vitaminas Ay C,
vitamina B1, B2, Niacina o B3, minerales como calcio, sodio, potasio, fosforo, hierro,
ente los principales.

Ademas, por cada 100 gramos de la fruta se consume tan solo 53 é4lorias.

1.1.24 Ubicacién geografica del sector en el Ecuador

La produccion de papaya se concentra actualmente en las provincias de Los
Rios, Santo Domingo y Santa Elena, estas localidades la fruta es cultivada y
producida durante todo el aft.

1.1.25 Factibilidad
Factibilidad se refiere a la disponibilidad de los recursos necesarios para llevar
a cabo los objetivos 0 metas sefalados. Generalmente la factibilidad se determina

sobe un proyectd®

2.1.26 Estudio técnico

El estudio técnico conforma la segunda etapa de los proyectos de inversion, en
el que se contemplan los aspectos técnicos operativos necesarios en el uso eficiente de
los recursos disponibles para la produccion dbien o servicio deseado y en el cual
se analizan la determinacién del tamafio 6ptimo del lugar de produccion, localizacion,

instalaciones y organizacion requeridbs

24 (proecuador, 2015) http://www.proecuador.gob.ec/wp
content/uploads/2015/07/PROEC_AS2015 PAPAYAL.pdf

25 (proecuador, proecuador, 2035 http://www.proecuador.gob.ec/wp
content/uploads/2015/07/PROEC_AS2015 PAPAYAIL.pdf

26 (Alegsa, 2016)ttp://www.alegsa.com.ar/Dic/factibilidad.php

27(Word, 2001)
http://www.economia.unam.mx/secss/docs/tesisfe/GomezAM/cap2a.pdf
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2.1.27 Estudio de la organizacién

Comprende la estructura organizacional del proyectejdaion jerarquica de

sus distintos elementos, sus relaciones funcionales, la delimitacion de
responsabilidades y el caracter juridico o legal del modelo adoptado para la

operacion normaf®

2.1.28 Estudio de impacto ambiental
Es aquel que sesa para hacer referencia a todos aquellos informes,
estudios, investigaciones y pruebas que se realicen en determinado ambiente ante los
resultados que una transformacién en el medio ambiente puede generar. Los estudios
de impacto ambiental se considersecesarios a la hora de establecer si aquellas
transformaciones programadas que tengan lugar en el medio ambiente terminaran

generando mayores perjuicios que benefidbs
2.1.29Estudio financiero

El estudio financiero es el analisis de la capacidadndeempresa para ser
sustentable, viable y rentable en el tiempo.

El estudio financiero es una parte fundamental de la evaluacion de un proyecto
de inversion. El cual puede analizar un nuevo emprendimiento, una organizacion en
marcha, o bien una nueva imgi®n para una empresa, como puede ser la creacion de
una nueva area de negocios, la compra de otra empresa o0 una inversion en una nueva

planta de producci6i?

28 (pentium4, 2007http://bv.ujcm.edu.pe/links/cur_ AdmMarke/FormuProye
06.pdf

2% (Bembibre, 2011)
https://www.definicionabc.com/?s=Estudios%20de%20Impacto%20Ambiental#resul
tados

30 (Anzil, 2012) http://www.zonaeconomica.com/estudinanciero
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CAPITULO TERCERO

3. METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION

3.1 Disefio de la investigacién

El disefio de la investigacion, en el presente proyectdesarrolira una
evaluacion técnica y financiera para determinar la viabilidad de la implementacién de
una empresa quedustrialice derivadoa base de papaya en la ciudad de Portoviejo;
para ellose aplican los medios de recoleccién de datos mas adecuados en este caso;

encuestas, observaciones y trabajo de campo.

3.2 Modalidad de la investigacion

La modalidad de la investigacion es cualitativa, porque a través de visitas de
campo se obtendrénformacion de personas que en Portoviejo consumen dulce,
personas que cultivan la papaya, vendedores de dulces, con el proposito de recabar
datos indispensables. Asi como también es cualitativa porque se tendra datos
estadisticos por medio de encuestasspirealizaran, para tener una mejor perspectiva
de la situacion para la implementacion de la empreksstrializadora

3.3 Elaboracion de hipétesis y definicion de variables

¢Unestudio de factibilidad permitira determinar la implementacion de empresa
gueindustrialice derivadoa base de papaya en la ciudad de Portd¥iejo

VARIABLES

Variable independendiente

Estudio de Factibilidad.

Variable dependiente

Industrializacion de derivad@sbase de papaya.
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Variable independiente Estudio deé~actibilidad

CONCEPTUALIZACI | CATEGORIA | INDICADOR ITEMS TECNICA
ON
ESTUDIO DE ¢ Qué lugar le Encuestas
FACTIBILIDAD: L, parece dirigidas a
Es una evaluacion Localizacion | apropiado empresarios
que demuestre que | para del sector
negocio puede implementar
ponerse en marcha | Ia. Snclestasia
mantenerse microempres | |os
’ Equipos a? consumidor
mostrando
evidencias de que s ¢Donde es de F’“'Ce
ha planeado adquirira la | €nla ciudad
cuidadosamente, | PACTIBILIDA maquinaria | de
contemplado los D TECNICA 5 para la . Portoviejo
Produccion produccion?
problemas que Entrevista a
involucra y ¢Cuanto kg | empresarios
mantenerlo en delproducto | 4e| sector
funcionamiento. elaborara de
semanalment, _,.
(Samuelson, 2012) | eacrigioa | VN e? alimentos
D de la ciudad
¢Cudlesel |de
FINANCIERA TR retorno Portoviejo
esperado?
¢, Qué tasa
Relacion espera
Costo/Benefic| oPtener e
i retorno como
giro de
negocio?
¢Cual es la
rentabilidad
esperada por
producto?
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Variable dependiente:Industrializacion de derivados a base de papaya.

INDUSTRIALIZACION:

Se refiere a la puesta en
marcha de una industria
concretaPara ello, es precis(
disponer de una estrategia d
| + D, para configurar una
industria. También es
necesaria la existencia de
unas materias primas con el
suficiente volumen para
realizar una gran inversion d
maquinaria que transforme
dichas materias. La
financiacion es otro element;
basico. Asi mismo, el
conocimiento del mercado
relacionado con el sector de
la industria es otro de los
elementos clave.

(Goody, 2012)

PRODUCCION

TECNOLOGIA

INVESTIGACION
Y DESARROLLO

Adquisicion/
Facturacion de
materia prima

Proceso
productivo

Volumen de
produccion

Inversion
Tecnoldgica

Implementacion
Tecnoldgica

Trasferencia
Tecnoldgica

Innovacion
Estratégica

Estrategias de
Desarrollo

¢ Doénde adquiere
la materia prima
para la
elaboraadbn de
derivados de
papaya?

¢, Cuanto tiempo
toma el proceso
de elaboracion de
derivados de
papaya?

¢Cudl sera la
oferta semanal
que colocara en e
mercado de
Portoviejo la
empresa?

¢Cuél es la
inversién que se
realizaré en el
proceso de
industrializacion?
¢@mo se
implementara la
tecnologia
apropiada al
proceso de
industrializacion
de la empresa?

¢Qué
caracteristicas
prevaleceran en e
proceso de
transferencia
tecnologica?

¢En qué medida
se innovara la
industrializacién
de derivados de
alimentos?

¢ Qué tipo d
estrategias se
emplearan para
impulsar la
industrializacion
en el mercado
meta?

Entrevista a jefes
de planta de
procesos
productivos de
alimentos

Entrevista a
propietarios de
plantas
procesadoras de
alimentos

Encuesta a los
consumidores de
derivados de
papaya en la
ciudad de
Portoviejo

Entrevista a jefes
de planta de
procesos
industrializadores
de derivados de
alimentos

Entrevista a jefes
de planta de
procesos
industrializadores
de derivados de
alimentos

Entrevista a jefes
de planta de
procesos
industridizadores
de derivados de
alimentos

Encuestas a
consumidores de
derivados de
dulces de frutas

Encuestas a
consumidores de
derivados de
dulces de frutas
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3.4 Objetivos

3.4.1 Objetivo general
Realizarun estudio de factibilidad para la implementacion de una empresa que
industrialice productos derivadasase de papaya en la ciudad de Portoviejo.

3.4.2 Objetivos especificos

1 Aplicar un estudio de mercado que determine la oferta y la demanda
existentgpara productos drivadadela papaya en la ciudad drertoviejo.

fDeterminar la factibilidad técnica necesaria para la implantacion de una
empresaue industrialice product@sbase de papaya en la ciudad de Portoviejo.

1 Realizar un estudiecondémicefinanciero que evidencie la factibilidad

dela industrializacion de productos derivade$a papaya en la ciudad de Portoviejo.

3.5 Nivel de investigacién

3.5.1 Tipo de investigacion
Investigacion descriptivaCon esta investigacion se analizara el objeto de estudio,
quienes son las personas que gustan de consumir dulces de frutas, como también
analizar las comportamientos y frecuencias de compras de dulces de frutas en la ciudad

de Portoviejo.

3.5.2 Método denvestigacion

El método de investigacion que se utilizar el presente proyecto ede
campo, ya que éste permite tener un acercamiento con la realidad a través de la
aplicacion de técnicas destinadas para la recoleccion de informacion, a fin del lograr e
desarrollo de un trabajo basado en datos fiables apegados al entorno de Portoviejo.

3.6 Técnicas de investigacion

3.6.10bservacion DirectaCon esta técnica se realizara un estudio en el que
se demuestra la existencia de productos elaborados de frutas que no satisfacen al
cliente al momento de adquirir el producto, basicamente debido al modo de

industrializar los derivados.
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Encuesta.Esta & una de las técnicas mas utilizadas para la recoleccion de
datos e informacion, pues permite tener una perspectiva mas cercana con la realidad,
al proporcionar informaciosobre el consumo de derivados a base de papalga en
ciudadde Portoviejo.

3.7 Defnicion y seleccion de la muestra

Para la obtencion de la muestra de la poblacion de Portoviejo se considerara la
informacion manifestada por el INEGstituto Nacional de Estadisticas y Cenao)
través de su pagina web, en donde presenta la proyeccién de la poblacién ecuatoriana.
Considerando para este estudio la poblacion de Portoviejo de acuerdo a la proyeccion

del censo en el afo 2015 la cuaB6%.463 habitantes.

Se considera para la elpicion de la muestra la siguiente formula:

Z’PQ.N
n=————
Z°.PQ+N¢
En donde:

n = Tamafo de la muestra

Z = Nivel de confianza (1.96)

P = Probabilidad de ocurrencia (0.5)

Q = Probabilidad de no ocurrencia (0.5)
N = Poblacién (307.463)

e = Error de muestreo (0.05)

Ante ello al aplicar la formula el resultado es el siguiente:

(1.96% (0.5) (0.5) 307.463 205287.47

n= = 383,68 =384

_(1.96)2(0.5) (0.5) + 307.463 (0.05) ' 769.62
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3.8 Resultados esperados

Organizados procesos de concienciacion en responsabilidad social empresarial
para la implementaciéon de una empresdustrializadora de derivadas base de
papaya en la ciudad de Portoviejo.

Excelentes procesos de seleccion de personal para la impledertaadina
empresandustrializadora de derivadashase de papaya en Portoviejo.

Habilidades y destrezas del personal en la implementa@&maempresa
industrializadora de derivadasbase de papaya en Portoviejo.

Mayor conocimiento sobre los costosgameral para la implementacion de una
empresandustrializadora de derivado$ase de papaya en Portoviejo.

Optimizar y dinamizar la economia de tanto del canton Portoviejo como la
provincia de Manabi, generando nuevas plazas de empleos a travésrtteatacion
de mano de obra directa e indirecta, y dando estricto cumplimiento a lo que determinan
las leyes laborales de nuestro pais, asi como las normativas en beneficio de nuestros

empleados.

3.9 Verificacion de los objetivos especificos

Objetivo especifico N°1

1 Aplicar un estudio de mercado que determine la oferta y la demanda
existentgpara productos drivadaiela papaya en la ciudad dertoviejo.

Para verificar el objetivo i°de la investigacion se utilizaron los datos de la
pregunta4, 5, y 8de la encuesta aplicada a los hati#a de la ciudad de Portoviejo.

En cuanto a la preguntadse buscaba conocer si les interesaria a los habitantes
de Portoviejo comprar el producto derivado de la Papaya el 80% respmurahdp
saliera almercadg 16% dijo queesperaria un tiempg el 2%es poco probablgue
lo compreEstos resultados permiten concluir que la mayoria de personas encyestadas
estan interesadas en adquat producto.

La pregunta 5 de la encuestdirigida a los Portovgensessobreel lugar
donde le gustaria comprar el prodycpermitié identificar que el 0% de los
encuestados compraria el productec@misariatosel 2% lo comprarian despensas,
el 17 % en supermercados gl 14% en tiendas barriale€stos resultadomuestran

gue las personas encuestadas estan en su mayoria interesadas en adquirir el producto
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en distintos puntos de ventasianto este saliera al mercado, lo que indica que la
demanda seria satisfactoria.

La pregunta 8 de la encuesta permitio corwcqué los habitantes de
Portoviejo estan de acuerdo en un 100% con la implementacion de un empresa que se
dedigue a la produccién de productos derivados de la papaya, ya que esta daria fuentes
de trabajos, se incrementaria la produccion de papaya eivacaria economia del

Canton.

Objetivo especifico N°2

1 Determinar la factibilidad técnica necesaria para la implantacién de una
empresa que industrialice productos a base de papaya en la ciudad de Portoviejo.

En el estudio técnico se determinaron los requerimientos necesarios para poner
en marcha la microempresa. Se describié el proceso para elafoahactos derivados
de la papayase especificaron los tipos de maquinarias a utilizar. Asimismo la
distribuddn e instalaciones para llevar a cabo la produccién, también el talento
humano con el que contara la microempresa.

En base a la informacion recopilada en el estudio técnico se puede verificar el
cumplimiento del objetivo especificohde la investigadin que busca determinar los

recursos necesarios para poner en marcha la microempresa.

Objetivo especifico N°3

1 Realizar un estudio economifioanciero que evidencie la factibilidad
dela industrializacion de productos derivade$a papaya en la ciudad de Portoviejo.

El estudio financiergpermite determinar cual sera dantidad necesaria de
recursos econdémicos para que el proyecto se realice, es decir, cuanto dinero se necesita
para que la empresa empiece a operar.

Por lo tanto en ste estudio, se determinaran los costos necesarios para el
funcionamiento de la empresa, durante la etapa de operacion, para ello, es necesario
considerar la informacion obtenida de los estudios anteriores, para cuantificar en
términos monetarios los requuientos reflejados especialmente en el Estudio

Técnico.
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Para verificar el objetivo B8 de la investigacion se realiz6 un estudio
financiero, en donde se determinaron los beneficios que obtendré la empresa al vender
el producto. Mediante las cifras obtgas se pudo conocer los ingresos, la rentabilidad,
el punto de equilibrio, el valor actual neto, la tasa interna de retorno, entre otros.

Y a través del estudio financiero se establecieron los recursos financieros
necesarios para poner en marcha el proye
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3.10 Analisis de datos

Resultades de la encuestaaplicada a los habitantes de la ciudad de
Portoviejo en lo referente a la implementacion de unampresaque industrialice

derivados de la papaya

PREGUNTA N°1
¢,Conoce ustedos procesos para la elaboracion de productoderivados de la

papaya?

CUADRO N°1
ELABORACION DE PRODUCTOS DERIVADOS DE LA PAPAYA

Repuesta Frecuencia Porcentaje

Si 13 13.54%

No 83 86.46%

Total 96 100.00%
GRAFICO N°1

ELABORACION DE PRODUCTOS DERIVADOS DE LA PAPAYA

Porcentajes

M Si

no

Fuente:Poblacion de Portoviejo
ElaboraciéonAutores de la investigacion.
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Interpretacion

De las 96 personas encuestadas éb,lespondieron, que Si conocen el
proceso para la elaboracion de productos derivados de la papagé%y gidicaron,
qgue No, lo que se justificauesto que no es tan comun en nuestro medio estos

procesos.

Analisis

En la elaboracion del procedimiento para la obtencién de los productos
derivados de la papaya exigen normas técnicas y de caracteristicislespara su
elaboracion de datos obtenidos en lpregunta N1 denotanque pocas personas
conocen el proceso para la elaboracion de productos derivados de la papaya, lo cual
indica que habria una duda o curiosidad por conocer estos procesos deiélaterac
productos derivados da papaya, lo cual generaria un impuémndmico para el
canton de Portoviejo.
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PREGUNTA N° 2

¢, Como consideraria el proceso de la elaboracion de mermeladas, dulces, postres

y otros productos derivados de Ipapaya?

CUADRO N° 2
ELABORACION DE MERMELADAS, DULCES, POSTRES Y OTROS
PRODUCTOS DERIVADOS DE LA PAPAYA.

Repuests Frecuencia Porcentaje

Muy elaborado 22 22.92%

Practico 73 76.04%

Facil 1 1.04%

Total 96 100.00%
GRAFICO N° 2

ELABORACION DE MERMELADAS, DULCES, POSTRES Y OTROS
PRODUCTOS DERIVADOS DE LA PAPAYA.

Porcentajes

m muy elaborado
M practico

facil

Fuente:Encuesta realizada a la poblacion de Portoviejo
ElaboraciénAutores de la investigacion.
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Interpretacion.

Al ser encuestados 96 personas al mercado en Portoviejo, el 76% de los
encuestadogonsidera el proceso de la elaboracion de mermeladas, dulces, postres
y otros productos derivados de la papeyano practico, el 23% contesto muy
elaborado y el 1% dijo &l. Esto indica que el mercado en Portoviejo cree que un
proceso para la elaboracion de productos derivados de la papaya es netamente
practico.

Andlisis.

La elaboracion de los derivados de la papaya requieren procesos un tanto
complejos para su elaborénisiendo asi ques resultados arrojados kenpregunta
N°2 indican que las personas en Portoviejo creen que un proceso para la elaboracion
de productos derivados de la papaya es practico, lo cual nos indican que las personas
se interesarian en probampebducto,es mas elaborarlo por ellos mismo aprendiendo
el proces@prender el proceso, esto generaria mas masa y mercado por la papaya en

producto o produccion.
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PREGUNTA N° 3

¢,Cual de los siguientes productos derivados de la papaya estaied

interesados en adquirir?

CUADRO N° 3

PRODUCTOS DISPUESTOS ADQUIRIR

Repuesta Frecuencia Porcentaje

Mermeladas 72 44.72%
Fruta confitada 25 15.53%
Amibar de papaya 27 16.77%
Helado de papaya 10 6.21%
Te filtrante 15 9.32%
Antiparasitos 12 7.45%
Total 161 100.00%

GRAFICO N° 3

PRODUCTOS DISPUESTOS ADQUIRIR

Porcentajes

® mermeladas

m fruta confitada

® almibar de papaya

m helado de papaya
te filtrante

antiparasitos

Fuente:Encuesta realizada a la poblacion de Portoviejo
ElaboracionAutores de la investigacion.
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I nterpretacion.

De los datos obtenidos da pregunta n°3 las 96 personaiscuestadas en
Portoviejo sobrecuél de loproductos derivados de la papaya eatasied interesados
en adquirir: Mermeladas, Fruta confitada, Almibar de papaya, Helado de papaya, Té
filtrante, Antiparésitos, el 45% expres6é mermeladas, el 16% frufaactas, el 17%
almibar de papaya, el 6% helado de papaya, el 9% te filtrante, el 7% antiparasitos, lo

cual indica que la mayoria de las personas desearian probar una mermelada de papaya.

Analisis.

Enla preguntdN°3 indican que las personas en Portovilgeearian probar una
mermelada de papaya producto nuevo innovador que a muchos les dejaria un buen
sabor de boca, en menor escala tenemos la fruta confitada y el almibar de papaya que
también serian una buena opcion para la venta y consymltindo meeado nuevo
producto nuevo y elevando el consumo de papaya en el cantén de Portoviejmdando

oportunidad de saborear otqm®ductos cuya materia prima sdegapaya.
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PREGUNTA N° 4

¢En qué lapso de tiempo estaria usted adquiriendo pfoducto derivado de la
papaya que le intereso en la pregunta anterior?

CUADRO N° 4

PRODUCTOS DISPUESTOS ADQUIRIR

Repuesta Frecuencia Porcentaje

En cuanto saliera al mercado 77 80.21%

Lo compraria dentro de un tiempo 15 15.63%

Es poco probable queompre 2 2.08%

No lo compraria 2 2.08%

Total 96 100.00%
GRAFICO N° 4

LAPSO DE TIEMPO PARA ADQUIRIR EL PRODUCTO

Porcentajes

M en cuanto saliera al mercado
H lo compraria dentro de un tiempo
m es poco probable que lo compre

no lo compraria

Fuente:Encuesta realizada a la poblacion de Portoviejo
ElaboracionAutores de la investigacion.
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Interpretacion.

De las 9fpersonas encuestadasRartoviejola preguntan®4, ¢ En qué lapso de
tiempo estaria usted adquiriendo el producto derivado de la papad8E6 dijo en
cuanto saliera al mercado, el 16% lo compraria dentro de un tiempo, el 2% es poco
probable que lo comer el 1% no lo compraria, lo cual indica que el producto tendria

acogida en el mercado de Portoviejo.

Analisis.

De acuerdo a los resultadarsla preguntaN°4 planteadase puede deducir que
las personas en Portoviejo consumiran el producto elaboradwidadbs de la papaya
lo cual tendria acogida en el mercado incentivando aun mas a los productores de
papaya y a los eadores de la empresa a elevar el volumen de ventas, a adquirir mas
materia prima a elaborar nuevas estrategias para vender el pradottosecantones

de Manabi a la vez del Ecuador.
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PREGUNTA N°5

papayd?

CUADRO N° 5

¢En qué lugar o lugares lgustariaadquirir estosproducto derivados de la

LUGAR O LUGARES LE GUSTARIA ADQUIRIR ESTOS PRODUCTOS
DERIVADOS DE LA PAPAYA

Repuesta Frecuencia Porcentaje
DESPENSAS 37 26.24%
COMISARIATOS 57 40.43%
SUPERMERCADOS 25 17.73%
VIA INTERNET 2 1.42%
TIENDAS BARRIALES 20 14.18%
TOTAL 141  100.00%

GRAFICO N° 5

Porcentajes

Fuente:Encuesta realizada a la poblacion de Portoviejo
ElaboracionAutores de la investigacion.

LUGAR O LUGARES LE GUSTARIA ADQUIRIR ESTOS PRODUCTOS
DERIVADOS DE LA PAPAYA

B despensas
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B supermercados
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Interpretacion.

En cuanto a los resultados de la pregunta n°5 ¢En qué lugar o lugares le
gustaria adquirir estos producto derivadiasla papaya®el 100% de personas
encuestadasorrespondientes a §&rsonaen Portoviejo, el 41% dijo comisariatos,
el 26% tiendas barriales, el 18% supermercados, el 14% despensas, el 1% via internet,
estos datos permiten conocer en donde seria v@nuifbr el producto y a quien se lo

podriamos distribuir con el previo estudio realizado.

Andlisis.

Los resultados de la preguntdS\de la encuesta muestran ¢m@oblacion de
Portoviep tieneuna iniciativa pordquirir estos producto dedados de la papayen
comisariatos, en menor escala tiendas barriales y supermerehgosducto tendria
algunos puntos de ventas, de acuerdo a los gustos y preferencias de los consumidores,
donde tendnd la oportunidad de adquirirlos, dandsila iniciativa para mostrar y
vendemuestro producto en diferentes puntos de ventas, en la cual comisariatos, tiendas

o supermercados tendrian un nuevo producto para mostrar.
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PREGUNTA N°6

¢, Cual es el precio que ustedstaria dispuesto a pagar polos productos

derivados de la papaya

CUADRO N° 6

PRECIO A PAGAR POR LOS PRODUCTOS DERIVADOS DE LA PAPAYA

Repuesta Frecuencia Porcentaje

1,001,50 50 52.08%

1,51-2,00 40 41.67%

2,01-3,00 6 6.25%

més de 3,01 0 0.00%

Total 96 100.00%
GRAFICO N° 6

PRECIO A PAGAR POR LOS PRODUCTOS DERIVADOS DE LA PAPAYA

Porcentajes

Fuente:Encuesta realizada a la poblacion de Portoviejo
ElaboraciénAutores de la investigacion.

m 1,00-1.50

m1,51-2,00
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mas de 3,01
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Interpretacion

Los datos déa encuesta, €a pregunts ¢ Cual es el precio que usted estaria
dispuesto a pagar por los productos derivados de la papaye&tran del total de 96
personas enestadas en la ciudad de Portoviejo, en donde el 52% pagaria de 1,00
1,50, el 42% de 1,52,00, el 6% pagaria de 2;3100 y el 0% mas de 3,01, teniendo
en aenta que un precio que estarian acomodados a pagar es de $1 a $2 por los

productos.

Andlisis.

Los resutados arrojados en la preguntzgéNdemuestran quexiste interégn
el mercado de Portoviejo por los productos derivados de la papaya y que un precio
para empezar seria de $1 a $2 esto claro dependiendo delopueese vaya a
realizar, vendiendo un producto nuevo, econémico, saludable y rico en nutrientes

especiales
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PREGUNTA N° 7

¢, Conoce usted de la existencia de una fabrica gunelustrialice productos
derivados de la papaya en Portoviej®

CUADRO N° 7

EXISTENCIA DE UNA FABRICA QUE INDUSTRIALICE PRODUCTOS
DERIVADOS DE LA PAPAYA EN PORTOVIEJO .

Repuesta Frecuencia Porcentaje
S| 0 0.00%
No 96 100.00%
Total 96 100.00%
GRAFICO N° 7

EXISTENCIA DE UNA FABRICA QUE INDUSTRIALICE PRODUCTOS
DERIVADOS DE LA PAPAYA EN PORTOVIEJO .

Porcentajes

mSsi

no

Fuente:Encuesta realizada a la poblacion de Portoviejo
ElaboracionAutores de la investigacion.
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Interpretacion.

Realizalala encuesta a los hi#antes de la ciudbde Portoviejo de la pregunta
N°7 ¢Conoce usted de la existencia de una fabrica que industrialice productos
derivados de la papaya en Portoviegitos dieromas siguientes respuestas: el 400
de las personas encuestadas dijo no conocer de la existencia de una empresa que
fabrique productos derivados de la papaya, lo cual nos abre las puertas a un mercado

nuevo para el deleite de las personas.

Analisis.

En la ciudad de Portoviejge realizé la encuesta y los réadbs nos arrojan
que las personas desconocde una fabrica que elabore producto derivados de la
papaya, la cual nos indica que la idea de negocio no es mala, ya que se estariamos

abriendo una nueva empresa, nuevo mercadogvaduentes de trabajo.
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PREGUNTA N° 8

¢ Usted estaria de acuerdo que en la ciudad Bertoviejo existiera una fabrica
gue industrialice productos derivados de la papaya

CUADRO N° 8

FABRICA QUE INDUSTRIALICE PRODUCTOS DERIVADOS DE LA

PAPAYA
Repuesta Frecuencia Porcentaje
Si 96 100.00%
No 0 0.00%
Total 96 100.00%
GRAFICO N° 8

FABRICA QUE INDUSTRIALICE PRODUCTOS DERIVADOS DE LA
PAPAYA

Porcentajes

H Si

no

Fuente:Encuesta realizada a la poblacién de Portoviejo
ElaboracidonAutores de la investigacion.
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Interpretacion.

De las 96oersonas que se encuestaem Portoviejo de la preguntdd\;, Usted
estaria de acuerdo que en la ciudad de Portoviejo existiera una fabrica que industrialice
productos derivados de la @g@? el 100% de las personas encuestada sefialaron que
Si.

Andlisis

De acuerdo a los resultados obtenidesla pregunta ®8, los habitantesle
Portoviejo estarian de acuerdo con la implementacion déalm&a que industrialice
productos derivados dea Ipapayalogrando una buenaceptacién lo cual es una
estadistica muy buena ya que el producto tiene aceptacion y no hay algo parecido en
el mercad actual, brindando la iniciativa para que el producto y la empresa tengan

acogida en el mercado de Portgwie

59



Entrevista realizada a la asociacion referente a la fruta de la papaya

ASOCIACION AGROPECUARIA AGRO Y VIDA
Presidenta: Maria Ramona Lopez Chica
Vicepresidente: Gilmer Mendoza

Fundada: 12/septiembre/2012

Cuota Mensual: $2

¢,Cual esel nombre de la asociacion?
Asociacion Agropecuaria Agro y Vida

¢,Con cuantos socios cuentan en la asociacion?
70 socios

¢, Cudl es la principal actividad de la Asociacion Agro y Vida como
organizacion?

La produccién y comercializaciéon de nuestros produgosucirlos en la
comunidad y venderlos a los pequefios comerciante, manejamos pequefas ferias donde
vendemos al consumidor, al no ver al consumidor cercano todos los dias le vendemos
al pequeio comerciante.

¢, Cuales son las caracteristicas sobresalientes fruto de la Papaya?

La papaya sirve para varias cosas Yy por su costo y beneficio para la salud la
gente la consume mucho, eso nos ha llevado a nosotros a producir papaya porque
sabemos que en muchas partes la quieren la necesitan y en vista quees aajar
para sembrar realizamos esta actividad aparte la acogida que tenemos en el mercado
es muy buena.

¢, Qué porcentaje de la produccion es aprovechada por ustedes?

A la venta el 90% y hay un 10% que se queda en la mata, ese muchas veces se
madura eria mata y el transportista al llevarlo se dafia se destruye en ello se malluga,
ellos prefieren llevar pintona, rayada, el 10% sobrante muchas veces lo tenemos que
votar quisiéramos buscar la manera que alguien alguna vez se interese por ese 10% y

poderlo @rovechar para mejorar nuestros ingresos.
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¢ Cuél es el problema sanitario de mayor importancia de la papaya?

El asunto que tenemos un parasito que perfora el tallo y siempre usted
encuentra en los papayales 10, 20 matas por hectarea que se caen sigrepde ap
que es peso Y la perforacion del tallo la lleva por eso usted ve siempre que estan
apuntaladas debid®neso porque se viran.

¢,Cual es la produccién aproximada de papaya en la Zona?

Por cada mata semanalmente un promedio de 4 papayas por matasnosot
tenemos alrededor unas 10000 matas hablamos de unas 40000 papayas con el
desperdicio unas 30000 papayas a la venta memsoi una cantidad aproximada.

¢,Cual es el tipo de papaya mayormente cultivada en la zona?

La mayormente cultivada es la papayarbmbre Camila (brillosa o Agro
oficial), las papayas se clasifican en 6 tipos, la Camila es la variedad hay varios portes
de la papaya y siempre predomina aqui la que la llaman la segunda y la tercera. El peso
de la papaya una papaya grande pesa 6kgiea, la segunda baja 4 o 5kg, la tercera
baja a 2.7 kg pero relaciamos 3kg la papaya u promedio.

¢,Cree usted que la asociacion referente al fruto de la papaya estaria
dispuesto a colaborar con la microempresa PROCESADORA de productos
derivados de lapapaya en el abastecimiento de la materia prima?

Si, como asociacion si porque el plantio no es de la asociacién es de un socio
y ese socio nosotros tratariamos de hablar con él para abastecer productos para su
microempresa que yo creo que un 10% dardaluccion ustedes si elaborarian y eso
hablando solo de este sector tenemos sembrio en otros sectores en Basfoncio o

Rambuchi.
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ENCUESTAS A LOS PRODUCTORES
PREGUNTA N° 1

¢,Cual variedad dePAPAYA cosecha usted?

CUADRO N°9

VARIEDAD DE PAPAYA COSECHA

Repuesta Frecuencia Porcentaje
papaya roja (tainung) 3 37.50%
papaya verde (maradol) 0 0.00%
papaya amarilla (hawaina) 1 12.50%
papaya agrooficial o brillosa (camil 3 37.50%
papaya yeico 1 12.50%

TOTAL 8 100.00%

GRAFICO N° 9

VARIEDAD DE PAPAYA COSECHA

Porcentajes

H papaya roja(tainung)

H papaya verde(maradol)

m papaya amarilla(hawaina)

papaya agrooficial o brillosa
(camila)

papaya yeico

Fuente:Encuesta realizada a los productores de la parroquia Ayacucho y el sitio de Bigua.
ElaboraciéonAutores de la investigacion
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Interpretacion

De los 8 productores encuestados, el 37.50% indico que cqssgmdnga roja
(tainung) el 12.50% cosechaapaya amarilla (hawaina), el 37.50% cosecha papaya
agrooficial o brillosa (camila), el 12.50% cosecha papaya yeico, el 0.00% cosecha

papaya verde (maradol).

Analisis

Losdatos obtenidos en el cuadrélenotan que la variedad kdepapaya roja
tainung y la papaya agro oficial (Camila) es la mayormente cosechatisszemas
de Jama y Ayacucho, mael efecto de compra de la materia prip@aa nuestra
empresason los lugares donde se proveera la empresa para industrializatwén de
productos quese elaborara, brindandole a esta parroquia y cantén un nuevo

consumidor de papaya.
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PREGUNTA N° 2

¢, Cuantas hectéareas de cultivo degpayaposee?

CUADRO N° 10

HECTAREAS DE CULTIVO

Repuesta Frecuencia Porcentaje
menos de thectarea 2 25.00%
1-5 hectareas 3 37.50%
6-10 hectareas 0 0.00%
11-15 hectéareas 1 12.50%
16-20 hectéareas 1 12.50%
21-40 hectareas 0 0.00%
mas de 41 hectareas 1 12.50%
Total 8 100.00%

GRAFICO N° 10

HECTAREAS DE CULTIVO

porcentaje

Fuente:Encuesta realizada a los productores de la parroquia Ayacucho y el sitio de Bigua.

ElaboraciénAutores de la investigacion
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Interpretacion

Al ser encuestados 8 productores encuestados¥etli® que siembra menos
de una hectérea, el 37.50% siembran dehectareas, el 0.00% siembra d&06
hectareas, el 12.50% siembra de1blhectareas, el 12.50% siembra de206
hectareas, el 0.00% siembra de4Pl hectareas, el 12.50% siembra mas de 41
hectareasEsto indi@ que la mayoria de productores posee de 1 a 5 hectareas de

sembrio y en menos cantidades siembran menos de 1 hectarea y mas de 41 hectareas.

Andlisis

Los resultados arrojados en la pregunt2, cuadro N°10indican que los
productoes poseen una cantidad aceptable de hectareas de cultivo, lmasual
favorece a nuestra emprasdicandoabundante cosecha y por lo tanto disponibilidad
de matem prima para elaborar logquuctos derivados de la papaya, incentivando
nuestra empresal@s productores a cosechar e impulsar el consumo de papaya fruta

saludable para el consumo humano.
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PREGUNTA N° 3

¢,Cuantas unidadegle papayacosecha usted al mes?

CUADRO N° 11

UNIDADES DE PAPAYA QUE COSECHAN AL MES.

Repuesta Frecuencia Porcentaje

menos de 9000unidades 2 25.00%
10.00320.000 unidades 1 12.50%
20.00%40.000 unidades 2 25.00%
40.00160.000 unidades 0 0.00%
60.00180.000 unidades 0 0.00%

0

3

8

80.001100.000 unidades 0.00%
mas de 100.000 unidades 37.50%
total 100.00%

GRAFICO N° 11

UNIDADES DE PAPAYA QUE COSECHAN AL MES.

PORCENTAJE

m MENOS DE 9000 UNIDADE
m 10.000-20.000 UNIDADES
m 20.001-40.000 UNIDADES
= 40.001-60.000 UNIDADES
60.001-80.000 UNIDADES
80.001-100.000 UNIDADES
MAS DE 100.000 UNIDADE

Fuente:Encuesta realizada a los productores de la parroquia Ayacucho y el sitio de Bigua.
Elaboracion:Autores de la investigacion
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I nterpretacion

De los datos obtenidos los 8 productores de papaya encuestados sobre las
unidades de papaya que cosechan al mes, el 25% coseehas de 9000nidades,
el 12% entre 10.00R20.000 unidades, el 25% entre 20.8@O000 unidades, el 0%
entre 40.0001.00.0® unidades, el 38% mas de 100.000 unidades al mes. Lo cual
indica que existen cosechas de 1 a 46 hectareas teniendo en cuenta que por cada

hectarea caben 1200 plantas de papaya.

Analisis

Los datos del cuadro®d1indicanque la produccion de papaya al mes en los
sectores de Ayacucho y Jama es Optimo para abastecernos de materia prima para
empezar nuestra empresiando esta como referencia que una hectarea tiene de 1100
a 1200 plantas de papaya sembradas sacando conasg@ma@ue por semana se
cosecha en producto por planta de 2 a 4 frutas que nos indica en la pregunta siguiente,
teniendo productores de 1 hasta 46 hectareas, para empezar nuestra empresa
consideramos que tenemos buenos productores de papaya que ni@s sendstra

empresa y les serviria a los productores que tendrian un nuevo consumidor masivo.
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PREGUNTA N° 4

¢,Cuantos frutos por plantas usted posee por semaha

CUADRO N° 12

FRUTOS POR PLANTAS QUE POSEE POR SEMANA

Repuesta Frecuencia Porcentaje
2t 4 8 100.00%
5t 7 0 0.00%
8t 10 0 0.00%
mas de 10 0 0.00%
Total 8 100.00%

GRAFICO N° 12

FRUTOS POR PLANTAS QUE POSEE POR SEMANA

Porcentajes

m2--4
m5--7
m 8--10

mas de 10

Fuente:Encuesta realizada a los productores de la parroquia Ayacucho y el sitio de Bigua.
ElaboracionAutores de la investigacion
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Interpretacion

De los 8 productores encuesta@osla pregunta, ¢ Cuantos frutos por plantas
usted posee por semana&l 100% de los encuestados dijo defeutos obtienen por
semana una planta, esto dependiendo del tippagaya sembrada, llegando esta a
tener en su palo hasta 12 papayas para su coseciial muestra que lantidad de
produccion de papayes buena, por lo cual hay unaema disponibilidad para la

elaboracion de productos derivados de la papaya

Andlisis

De acuerdo a los resultados de la pregpteateadase puede deducir que la
produccién de papaya por hectarea y semanalnesitedentro de un rango aceptable
y se puede con esto conocer tmenateria prima habraigsponible para elaborar los
productos derivados de la papaya cual indica quesi se puede cumplir con la
demanda de materia pra necesaria para la produccién, logrando los productores
tener un nuevo consumidor masivo elevando la cosecha y produccion de papaya en

Ayacucho y Jama.
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PREGUNTA N° 5

¢Vende toda la produccion de la papaya

CUADRO N° 13

VENDE TODA LA PRODUCCION DE LA PAPAYA

Si 6 75.00%
No 2 25.00%
Total 8 100.00%

GRAFICO N° 13

VENDE TODA LA PRODUCCION DE LA PAPAYA

Porcetajes

s

= no

Fuente Encuesta realizada a los productores de la parroquia Ayacucho y el sitio de Bigua.
Elaboracién: Autores de la investigacion
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Interpretacion

En cuanto a los resultados de la pregupttenck toda la produccion de la
papay&, del 100% de personas encaeksticorrespondientes a 8 productqrels75%
dijo que si vende toda su produccion, mientras el 25% dijo que no vende toda su

produccion quedandole un restante de papaya maduras.

Andlisis

Los resultados de la pregunta®aNde la encuesta muestraue unos
productores si venden toda su produccion estan consolidaddsnercado, mientras
a otros productoreles queda un restante que puede ser aprovechados por nuestra
emprea para la elaboraciéon de nuestros productos. Donde podriamos llegar a un
aauerdo negociando para adquirir ese 25% en menos precio o un precio adecuado en

la cual las dos partes podamos salir ganando.
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PREGUNTA N° 6

¢A quién le vende usted el fruto de la papaya?

CUADRO N° 14

A QUIEN LE VENDE USTED EL FRUTO DE LA PAPAYA

Repuesta Frecuencia Porcentaje
comerciantes mayoristas 3 37.50%
industrializadoras 0 0.00%
comerciantes minoristas 5 62.50%
consumo fresco 0 0.00%
Total 8 100.00%

GRAFICO N° 14

A QUIEN LE VENDE USTED EL FRUTO DE LA PAPAYA

Porcentajes

B comerciantes mayoristas
m industrializadoras
m comerciantes minoristas

consumo fresco

Fuente Encuesta realizada a los productores de la parroquia Ayacucho y el sitio de Bigua.
Elaboracién: Autores de la investigacion
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Interpretacion

Los datos correspord a la pregunta A quién le vende usted el fruto de la
papaye?, muestran un total de 8 pratiores encuestades la parroquia de Ayacucho
y cantén Jamaen dondeel 37% de los productores dice que venden sus productos a
los comerciantes mayoristas, el 0% a industrializadoras, 63% a comerciantes
minoristas, el 0% a consumo fres@stos dims denuestran que los productores
venden su producto en mayores cantidades a comerciantes minoristas en menor escala
comerciantes mayoristas. A las industrializadoras no les venden el producto, teniendo
buenas opciones de compra por parte de la empresacfm@ly ellos de entregar el
producto en mayores cantidades a un solo cliente.

Andlisis

Los resultados arrojados, demuestran ahrriamos un nuevo mercado para
los productores vendiendo el producto directamente a la empresa, lo que indica que
la empresa pa@é contar con productoresomo los principales distribuidores de
materia primalos cual les beneficiaria a ellos y a nuestra emypadaéndo llegar a

acuerdos comerciales en cuanto al precio de adquisicion de la misma.
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PREGUNTA N° 7

¢, Qué hace con el porcentaje de desperdicio de la produccién de la papaya?

CUADRO N° 15

DESPERDICIO DE LA PRODUCCION DE LA PAPAYA

Repuesta Frecuencia Porcentaje

abono para la tierra 0 0.00%
alimento para los animales 2 25.00%
se dafia o lo elimina 0 0.00%
no tiene desperdicio 6 75.00%
Total 8 100.00%

GRAFICO N° 15

DESPERDICIO DE LA PRODUCCION DE LA PAPAYA

Porcentajes

H abono para la tierra

m alimento para los animales

se dafia o se elimina

no tiene desperdicios

Fuente Encuesta realizada a los productores de la parroquia Ayacucho y el sitio de Bigua.
Elaboracion: Autores de la investigacion
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Interpretacion

Realizandola encuesta a los productores de la pregy@aé hace con el
porcentaje de desperdicio de la produccion de la papay@5%ldijo que el
desperdicio se lo da de alimento a los animales, el 75% de los encuestados no tienen
desperttios dando esté a decir que algunos productores tienen definida su entrega de

materia prima, mientras que otros no.

Andlisis

En el Cantén Jama y parroquia de Ayacusdoealizo la encuesta para obtener
los resultados de quedile hace con el porcentaje de desperdicio de la produccion
de la papaydos resultados nos arrojajue la mgoria de los productoreso tienen
desperdicios mientras otr@s lo tienen pudiendo aprovechamestra empresaste
porcentaje para elaborar nuestros prodsicola venta y a la disminuyéndoles el

porcentaje de desperdicio a los productores.
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