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Resumen 

El presente trabajo de tesis previo a la obtención del título de Médico Veterinario y 

Zootecnista, se lo realiza con el objetivo de asesorar técnicamente sobre la adquisición, 

instalación y funcionamiento de una máquina peletizadora de alimento balanceado para el 

centro acuícola del Área Experimental #2 de la Facultad de Ciencias Veterinarias. 

El lugar en donde se realizó el trabajo fue en los predios de la Facultad de Ciencias 

Veterinarias y Zootecnia, de la Universidad Técnica de Manabí extensión Lodana, en el Área 

Experimental #2, bajo la metodología de tesis de trabajo comunitario, la cual, se espera que 

sea un importante aporte a la comunidad universitaria y a la comunidad en general. 

Con esta máquina peletizadora se puede proveer de alimento peletizado a las 

diferentes especies acuícolas, en especial los Arapaimas gigas, esto con el fin de brindarles 

una óptima alimentación para mantener la calidad de vida de esta especie de forma adecuada. 

A su vez, el alimento peletizado puede destinarse a otras especies, pues hay dos diferentes 

matrices con las cuales se puede regular el diámetro del alimento y adicional a esto se puede 

regular la longitud de los pelets. 

Para el adecuado funcionamiento de la máquina y extender su vida útil, se recomienda 

seguir las pautas marcadas en el manual de usuario, creado durante la realización del trabajo 

con el objetivo de evitar perjuicios por el incorrecto uso tanto para la integridad de los 

operadores, la calidad de producción de los pelets y la vida útil de la maquinaria.  

Adicional a ello, se debe mencionar que los trabajos comunitarios son de gran ayuda 

para el desarrollo y crecimiento continuo de la facultad y la creación de nuevas áreas en la 

misma donde posteriormente los estudiantes pueden hacer prácticas y desarrollen de manera 

óptima sus conocimientos y habilidades en temas afines.  

Palabras claves: Balanceado, Peletizado, alimento, materia prima. 
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Summary 

The present thesis work prior to obtaining the title of Veterinary Doctor and 

Zootechnician, is carried out with the aim of providing technical advice on the acquisition, 

installation and operation of a balanced feed pelletizing machine for the aquaculture center of 

experimental area # 2 of the Faculty of Veterinary Sciences. 

The place where the work is carried out was on the premises of the Faculty of 

Veterinary Sciences and Zootechnics, of the Technical University of Manabí, Lodana 

extension, in Experimental Area # 2 under the methodology of community work thesis, 

which, it is expected make it an important contribution to the university community and the 

community in general. 

With this pelletizing machine, pelletized feed can be provided to different aquaculture 

species, especially Arapaimas gigas, this in order to provide them with an optimal diet to 

maintain the quality of life of this species in an adequate way. In turn, the pelletized food can 

be used for other species, as there are two different matrices with which the diameter of the 

food can be adjusted and in addition to this, the length of the pellets can be adjusted. 

For the proper operation of the machine and to extend its useful life, it is 

recommended to follow the guidelines set out in the user manual, created during the work in 

order to avoid damages due to incorrect use, both for the integrity of the operators, the 

production quality of the pellets and the useful life of the machinery. 

In addition to this, it should be mentioned that community work is of great help for 

the development and continuous growth of the faculty and the creation of new areas in it 

where later students can do internships and optimally develop their knowledge and skills in 

related topics. 

Keywords: Balanced, Pelleted, food, raw material. 
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I. Introducción 

El uso de los alimentos balanceados en forma de pelet fue implementado por primera 

vez en Europa en el año 1930, esto significa lo mucho que ha cambiado la producción de 

pelet y los avances tecnológicos que se han alcanzado, además de la mejoría de la producción 

durante ocho décadas, existiendo nuevas técnicas y modernas máquinas (Arias & Albán, 

2019). 

 La peletizadora se presenta como una de las máquinas más utilizadas en momentos 

actuales destinadas para la elaboración de alimentos balanceados en forma de pelet con fines 

agropecuarios, que ayuda a satisfacer las necesidades de alimento de los animales, 

beneficiando al productor o al operario con tiempos cortos de producción, por tal motivo, se 

justifica la adquisición e instalación de la peletizadora para usos múltiples en el Centro 

Experimental #2 de Medicina Veterinaria de la Facultad de Ciencias Veterinarias. 

El peletizado ha sido y continúa siendo una técnica de elaboración y procesamiento 

que es ampliamente usada en la fabricación de alimentos balanceados, básicamente el 

peletizado transforma una mezcla de insumos finamente molidos en aglomerados “pelet” 

densos de libre flujo, la formación de pelet sucede cuando entran en contacto con los rodillos 

y dado o matriz de salida, todas otras en particularidad con la operación, como enfriamiento y 

acondicionamiento, se realizan una vez obtenido el resultado (Morales, 2019). 

Por medio del alimento peletizado se impide que los animales consuman de manera 

dispareja el alimento suministrado, y evita que consuman a capricho, permite se conserven 

mejor los nutrientes durante el transporte, se mantenga un mejor control en la alimentación, 

se almacene y transporte de forma sencilla y se conserve de mejor manera (Miller, 2012).  

Algunas de las ventajas de utilizar alimentos peletizados son: mejora en la 

digestibilidad, palatabilidad, una clara reducción del desperdicio de alimento y la mejora 
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potencial de utilización de nutrientes dietarios, ya que, los ingredientes fueron tratados con 

calor durante el proceso de peletizado, en comparación a una dieta en base a harina mejora la 

eficiencia alimenticia (Miller, 2012). 

En la acuicultura, la alimentación es considerada la parte más significativa de la 

explotación, puede llegar a representar entre un 50% y 70% del costo de la producción, es por 

ello que la selección del alimento correcto puede definir el éxito o el fracaso, la alimentación 

definirá aspectos como el crecimiento y reproducción de los organismos en el cultivo. El tipo 

de alimentación y el tamaño de la partícula que se vaya a utilizar, depende de varios factores 

como son, la etapa, el tamaño, los hábitos alimenticios de la especie cultivada y el tipo de 

explotación a la que será sometido (Urbano, 2019). 

Las explotaciones acuícolas utilizan principalmente alimento balanceado como fuente 

de alimento, los cuales deben ser elegidos correctamente debido a sus altos costos, aunque 

también de esto dependerá la materia prima que se utilice para su elaboración. El tamaño de 

la partícula es muy importante para el correcto consumo del animal. La mayoría de dietas se 

encuentran más enfocadas a crecimiento y engorde, mas no tanto así para estadios iniciales 

(León, 2015). 

Es por ello que es importante enfocarse en materias primas que sean asequibles y 

preferiblemente locales para tratar de reducir en lo más posible los costos, pero sin descuidar 

que provea de la proteína y energía necesarios, evitar sobrealimentación o desperdicios, ya 

que se busca optimizar la productividad (León, 2015). 

Para finalizar, las máquinas peletizadoras trabajan a través de un manual instructivo 

que ayuda al operario a evitar complicaciones y daños posteriores, de la misma forma estar 

capacitado a utilizar medidas de protección para salvaguardar su integridad al momento de 

operar la peletizadora de balanceado. 
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II. Localización Física del Proyecto 

Este trabajo se dio en las instalaciones del Centro Acuícola del Área Experimental #2 

de la Escuela Medicina Veterinaria ubicada en la Parroquia Lodana, cantón Santa Ana, 

provincia de Manabí, Ecuador. 

2.1. Características Climatológicas 

Pluviosidad media anual:  682,50 mm 

Heliofanía media anual:   1.354 horas luz. 

Temperatura promedio anual: 26ºC 

Evaporación media anual:              1.625,40 mm 

Latitud:                                              -1.164167 

Longitud:                                           -80.390000 

Viento:                                                6 km/h 

(Google, 2021). 

 

 

 

 

 

 

Figura 1: Localización física del proyecto (Google, 2021). 
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III. Fundamentación 

El asesoramiento técnico para la adquisición e implementación de una máquina 

peletizadora, es de gran importancia en la Facultad de Ciencias Veterinarias, ya que 

contribuye al procesamiento de alimentos balanceados y de esta manera satisfacer los 

requerimientos nutricionales de los animales que con los que se cuenta, además de la 

adecuación del área de peletizado para su correcto funcionamiento.  

Con esto se aporta al desarrollo de las diferentes áreas, se incentiva a la investigación 

por parte de los estudiantes, a la creación de diferentes raciones y tipos de pelets alimenticios 

para la alimentación de las diferentes especies que se encuentran a cargo de la Facultad de 

Ciencias Veterinarias, y ayuda a la integración de los conocimientos teóricos con la práctica 

para así lograr formar profesionales capaces de responder a la demanda de los diferentes 

campos del sector pecuario. 

3.1. Diagnóstico de la Comunidad 

La Facultad de Ciencias Veterinarias, es una entidad de carácter académico vinculada 

al desarrollo agropecuario y a la investigación veterinaria, pero no cuenta con un área 

dedicada a la producción y procesamiento de pelets alimenticios, es por esto que se propone 

dedicar un área específica para la elaboración de raciones alimenticias para las diferentes 

especies a cargo de la Facultad de Ciencia Veterinarias en sus dos áreas experimentales, 

especialmente para el centro acuícola, y la adquisición de la maquinaria correspondiente para 

esta tarea.  

Esto también se provee como un aporte a los estudiantes, para que pongan en práctica 

sus conocimientos en las diferentes áreas integrándolas en esta área y así realizando 

proyectos que aporten nuevos conocimientos para el servicio de la comunidad. 
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3.2. Identificación de Problema 

En la Facultad de Ciencias Veterinarias se encuentran diversas especies animales 

productivas, pero no se contaba con un área especializada para elaborar alimentos 

balanceados que puedan proveerse a estos según su demanda y necesidades, además, se 

contaba con un espacio idóneo para la implementación de un área para la fabricación de 

pelets, en la cual, pueda crearse con su uso un área para la elaboración de alimentos 

balanceados peletizados a partir de distintas materias primas. 

La misma sirve también para la integración de los estudiantes y los conocimientos 

adquiridos, para que puedan realizar una adecuada consolidación de la teoría y la práctica, 

haciendo énfasis en las áreas de nutrición y alimentación además de la producción pecuaria, 

lo cual les será de gran ayuda al momento de desenvolverse en el mundo laboral. 

La necesidad de llevar a cabo la implementación de un área de peletizado surgió de la 

escasez de alimentos para los animales que residen en el Área Acuícola y que puede ser 

utilizada para otras áreas, además subsana la ausencia de participación de los estudiantes en 

dichas prácticas productivas enfocadas a su formación académica y profesional, de igual 

manera, aumenta la curiosidad hacia dicho tópico, fomentando la creación de nuevos trabajos 

de titulación. 

3.3. Priorización del Problema 

La prioridad en el área de peletizado o de balanceado en el Área Experimental #2, fue 

la adquisición, instalación e implementación de maquinaria especializada para la realización 

del pelet, y así ayudar a mejorar el rendimiento productivo en el procesamiento de alimentos 

balanceados. 

Esta área está destinada principalmente a la producción de alimento para las diferentes 

especies acuícolas que albergan las inmediaciones de la Facultad de Ciencias Veterinarias, 
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con el fin de mejorar la productividad y el rendimiento, además ofrece calidad de vida óptima 

para las mismas, así mismo, favorece a futuros proyectos enfocados a la producción y 

nutrición animal. 
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IV. Justificación 

El presente trabajo de titulación se realizó con el fin de beneficiar a la Facultad de 

Ciencias Veterinarias, ya que esto favorecerá a los estudiantes que podrán poner en práctica 

los conocimientos adquiridos en la diferentes materias relacionadas con la nutrición y la 

productividad animal, y así suplir las necesidades nutricionales de estos ya que en la 

actualidad se requiere mejorar los parámetros productivos, los cuales representan el 60-70% 

en el total de producción por este motivo, la utilización del alimento peletizados en la 

industria ha tomado mucha importancia en las últimas décadas, por tal motivo, es de gran 

relevancia contar con una peletizadora para el procesamiento de los pelets alimenticios  para 

uso acuícola y demás animales, estará ubicado en las instalaciones de la carrera de Medicina 

Veterinaria,  y que ameritó de un proyecto pionero en la adquisición de la peletizadora, a 

través de dicha implementación se puso en manifiesto, el manejo y las buenas prácticas y que 

su beneficio a la población en general, ya que con esta máquina se busca mejorar la 

productividad de los peces y otras especies animales que posee la Facultad, finalmente este 

trabajo de titulación es viable para el crecimiento de conocimiento estudiantil, sirve para la 

realización de futuros proyectos en las diferentes áreas correspondientes, y que a través de 

experiencias adquiridas en dicho lugar difundirlo a la comunidad, razón por la que se justifica 

la gestión de este trabajo comunitario. 
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V. Objetivos 

5.1. Objetivo General 

 Asesorar técnicamente para la adquisición e instalación de una peletizadora de alimento 

balanceado para el centro acuícola del Área Experimental #2 la Facultad de Ciencias 

Veterinarias. 

5.2. Objetivos Específicos 

 Determinar las especificaciones técnicas de la peletizadora para que se adecúe a la 

infraestructura de la fábrica de balanceado del Área Experimental #2 de la Facultad de 

Ciencias Veterinarias. 

 Realizar ensayos de peletizados en cribas de dos diferentes calibres. 

 Elaborar un manual de manejo de la peletizadora de balanceado para evitar daños a 

futuro del equipo. 
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VI. Marco de Referencia 

El uso y fabricación de los alimentos balanceados en general tiene un constante 

crecimiento y desarrollo tecnológico, motivado por los avances en el campo de la nutrición y 

la genética de las especies animales explotadas comercialmente como fuentes de proteínas 

para la alimentación humana. Factores propios de la época moderna, como son la 

globalización de la economía, y la permanente preocupación por el medio ambiente, obliga a 

que los productores sean cada vez más eficientes (Maya, 2016).  

Por lo tanto, un buen alimento balanceado, no solo debe satisfacer los requerimientos 

nutricionales de la especie animal, además debe garantizar no ser portador de bacterias, 

hongos, toxinas, virus, cuya presencia puede afectar gravemente y tener consecuencias fatales 

para los intereses del productor. Además, no se puede ignorar que el alimento balanceado 

debe tener propiedades físicas acorde con la especie animal a la cual se va alimentar y su 

entorno ambiental (Maya, 2016). 

De manera general, un recurso alimentario se considera adecuado para peces, en la 

medida que reúna las siguientes características (Castro & Rodríguez, 2021):  

• Tamaño y densidad del alimento, en relación con el aparato bucal de la especie en 

cultivo.  

• Movilidad, coloración, flotabilidad y palatabilidad, en relación al hábito alimentario 

de la especie. 

• Calidad nutritiva.  

• Digestibilidad y capacidad de ser absorbido.  

• Disponibilidad del alimento en cantidad adecuada al nivel de producción empleado. 
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6.1. La Peletización 

Consiste en la aglomeración de pequeñas partículas de una mezcla en unidades largas 

o comprimidos densos mediante un proceso mecánico combinado con la humedad, la presión 

y el calor; todo ello determina un mejoramiento de las características en los alimentos 

balanceados pecuarios. El alimento peletizado es una excelente alternativa en la producción 

animal, ya que su proceso cuenta con una serie de ventajas en comparación al típico alimento 

en polvo o harina, para ello es necesario conservar la calidad e inocuidad del alimento al ser 

administrado al animal (Rodríguez, 2015). 

Nutricionalmente, la peletización posibilita un aumento de la energía líquida de las 

dietas, debido a la gelatinización de los carbohidratos, reduce el gasto energético en la 

aprehensión de los alimentos, e incrementa considerablemente la digestibilidad del contenido 

proteico y por ende de los aminoácidos y demás nutrientes de la ración (Rodríguez, 2015). 

6.2. Ventajas del alimento peletizado 

• Mejora el desempeño de los animales 

• Disminuye el desperdicio de alimento 

• Reduce la selección del alimento 

• Mejora la densidad del alimento 

• Mejora el manejo del alimento 

• Destruye organismos patógenos 

• Mejora la conversión alimenticia 

• Menor tiempo y energía durante el consumo 

• Modificación térmica del almidón y proteína 
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• Mejora la palatabilidad y digestibilidad del alimento 

• Mejora la presentación del alimento 

El pelet mejora el crecimiento y la conversión alimenticia de los animales (Paulino, 

2013). 

6.3. Proceso de peletización  

Una peletizadora es una máquina que tiene como función trasformar y/o convertir la 

materia prima en pelet, que son piezas más pequeñas más o menos esféricas, aunque no es 

necesario, es básicamente de lo que se encarga una peletizadora, los tipos de ella son variados 

por ejemplo peletizadora de hilo, peletizadora de disco, peletizadora de contra flujo. Significa 

entonces, que la peletización es el proceso que nos permite moldear la mezcla de los 

ingredientes, los cuales son compactados a través de orificios de dados para convertirla en 

cilindros o esferas. Esto se logra mediante un proceso mecánico con humedad, presión y 

temperatura (Soriano, 2020). 

El proceso inicia una vez que el alimento en forma de harina, se lleva al proceso de 

peletización en donde se agrega vapor de agua para lograr una hidratación a temperaturas que 

oscilan entre los 60 y los 75 grados. Con lo anterior se logra una masa caliente, a partir de la 

cual, se forman por medio de presión pequeñas estructuras cilíndricas que según sea el tipo de 

alimento que se esté fabricando, tendrán diferente diámetro y longitud (Soriano, 2020).  

Terminado el proceso de peletización, el producto final se enfría y se pasa por una 

zaranda para luego ser ensacado. Un buen proceso de peletizado, ensacado y almacenamiento 

asegura una duración más prolongada de hasta por lo menos dos meses. En concordancia con 

lo anterior, existen requisitos que se deben de tener en cuenta en el proceso de peletización, 

por ejemplo: el tipo de formulación o ingredientes usados, requisitos de capacidad, requisitos 

de calidad de pelets, tamaño de las corridas, entre otros (Soriano, 2020). 
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6.4. Calidad del pelet  

La calidad del pelet es proporcionalmente dependiente de los siguientes factores:  

 40 % de la formulación de la dieta  

 20 % del tamaño de las partículas  

 20 % del acondicionamiento  

 15 % de las especificaciones de la dieta  

 5 % del enfriamiento y secado del pelets (Paulino, 2013). 

Esto quiere decir que un 60% de los factores que afectan la calidad del pelet son 

determinados previo al acondicionamiento e incrementan a un 80 % posteriormente. La 

calidad del pelet se considera a la durabilidad e integridad física del alimento peletizado, 

durante el manejo y transporte desde la fábrica hasta la granja con una generación mínima de 

fino y rotura del pelet, este se mide mediante el índice de durabilidad del Pelet, PDI (Pellet 

Durability Index) que representa el pelet que sobrevive de una muestra de 500 gramos 

movida a 50 rpm en un Holmon tester o Kahl Tester a una prueba de durabilidad 

(Standardized durability Test) Con un PDI de 96 % se obtiene un óptimo desempeño en el 

caso de las aves (Paulino, 2013). 

6.5. Factores que afectan la durabilidad o tasa de producción:  

 Características de los ingredientes. 

 Tamaño de las partículas. 

 Separación de los rodillos. 

 Grosor del dado. 

 Retención del dado. 

 Distribución del alimento en el dado 

 Corrosión del dado (Loor, 2016). 
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6.6. Ventajas del Proceso:  

 Produce gelatinización. 

 Combinan humedad y temperatura. 

 Buena consistencia. 

 Menor costo. 

El proceso de peletización de alimento balanceado produce un efecto dramático en el 

rendimiento de los animales, el costo de este procesamiento aumenta el valor del alimento ya 

que demanda equipos complejos, energía y capital, lo cual eleva el costo del alimento 

peletizado alrededor de un 2% (Loor, 2016). 

6.7. Materias primas para la producción de Alimentos Balanceados 

6.7.1. Maíz 

El maíz en la producción de pelets es de gran importancia como materia prima, ya que 

se utilizan en la mayoría de los alimentos balanceados, debido a que el maíz es un alimento 

energético para todos los seres vivos, a pesar de que su rango de proteína es muy bajo, no 

sobrepasa el 9%, y también es deficiente en aminoácidos como la lisina y metionina (Loor, 

2016). 

6.7.2. Salvado de Trigo 

El salvado es un producto que constan de las tres capas que se quedan al ser refinado  

entre las capas externas del grano más las subcapas que son: epicarpio, mesocarpio y 

endocarpio que son ricas en fibras y minerales y también ricas en vitaminas y enzimas como 

también en proteínas y grasas (Huertas & Díaz, 2014). 
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6.7.3. Harina de Pescado 

Es una fuente de proteína de origen animal de alta calidad destinada para alimentación 

animal, obtenida a partir especies capturadas de forma secundaria en la pesca comercial, 

durante el procesado se distinguen 3 partes principales: sólidos (materia seca sin grasa), 

aceite y agua. La calidad y valor nutricional dependerá del pescado a base del cual está 

elaborada, frescura, conservación y procesamiento térmico; por ello las harinas de pescado 

azul muestran mayor contenido en proteína y grasa (>70% y 9%, respectivamente) y menor 

contenido en cenizas (<15%) que las harinas de pescado blanco. Es una buena fuente de 

minerales, sobre todo Ca y fósforo que son muy disponibles, a su vez también micro 

minerales esenciales (Se, Zn, Cu, Fe y Zn) (Solà, 2020). 

6.7.4. Harina de soya  

La soya como alimento es rico en proteínas, ya que contiene un 36.5% proteína y 

también posee una cantidad adecuada de aminoácidos, puede ser utilizado en las dietas como 

un ingrediente o producto principal, uno de sus beneficios es que reduce el colesterol a nivel 

sanguíneo, es empleada por su excelente valor nutritivo y propiedades como son la 

emulsificación, la gelación, la formación de espuma y la capacidad de retención de agua. El 

procesamiento del grano también tiene un rol importante. (Gomez & Morales, 2015). 

6.7.5. Afrechillo de arroz 

El afrechillo de arroz se utiliza  como una fuente energética, utilizadas para todas las 

especies por su alto grado contenido graso que oscila entre 12-15%, almidón 23-28%, 

fracción fibrosa 17,5%, contiene proteínas y aminoácidos que son relativamente equilibrada, 

también contiene fosforo 1,35%, en mayor parte fitatos 90% que son antinutrientes, que 

inhiben las absorción de nutriente y disminuyen el valor nutritivo (SANAVI, 2016). 
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6.7.6. Aditivos aglutinantes  

Los aglutinantes son substancias que generalmente son muy utilizados en la 

acuacultura, para incrementar el proceso de manufactura y compactación como también para 

producir dietas estables en agua, por ejemplo, aglutinantes como bentonitas, lignosulfonatos y 

hemicelulosas que son usados primordialmente en las raciones alimenticias, que durante la 

producción del peletizado se incremente durabilidad evitando así la pérdida de materiales en 

forma de finos, al momento del manejo y transportación, estos niveles deben alcanzar un 1% 

y 2% (FAO, 2019). 

 

TABLA 1: (Arenas, 2016). Materias primas. 
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6.8. Peletizadora de Matriz Plana  

Este tipo de peletizadora consta de una matriz plana en forma cilíndrica, la cual posee 

un sin número de perforaciones por las cuales pasa el material para ser comprimido con la 

ayuda de dos rodillos que giran sobre ella en forma de las manecillas de un reloj. Es 

empleada principalmente para niveles de producción bajos y medios, además su costo es 

relativamente bajo y permite procesar una gran variedad de productos, en la siguiente figura 

se señalan las principales partes que componen la peletizadora de matriz plana (Albán & 

Arias, 2019). 

 

 

 

 

                                                                                  

Figura 2: (Behnke, 2011) Partes de una peletizadora. 

6.8.1. Temperatura  

Es importante considerar la temperatura al momento del peletizado, la temperatura 

máxima oscila entre los 80 a 90°C, que controlado se puede lograr plastificación de las 

proteínas y esterilización, si la temperatura excede los 90°C consideraría un problema para 

los aminoácidos, y medicamentos siempre y cuando supere los 100°C  (DINATEK, 2018). 

6.8.2. Humedad relativa  

Para DINATEK (2018) menciona que la humedad relativa puede variar de acuerdo al 

tipo de procesamiento de pelets, que fluctúa entre de un 16 a 17% de humedad. 
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6.8.3. Extrusión  

Generalmente en el proceso de peletización ocurre en si un proceso de cocción a alta 

temperatura, además que se realiza con presión en un periodo de tiempo reducido de (0,08-

0,16 min) (Urbano, 2019). 

6.8.4. Almacenamiento de alimento peletizado 

Existen materiales aptos para el almacenaje pudiendo ser plásticos, por lo general 

deben de cumplir con condiciones óptimas y estas áreas de almacenaje deben estar secas y 

frescas, o más bien ventiladas que preferentemente pueden ser debajo de 30 °C, de los 

contrario puede absorber la humedad ambiental y puede incidir en el crecimiento de hongos y 

la proliferación de bacterias en ciertas materias primas, todo esto debe ser tomado en cuenta 

para así mejorar y prolongar duración del alimento, además de que no exista deterioro al 

momento de transporte de alimento (REDMIDIA, 2017). 
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VII. Beneficiarios 

La correcta ejecución del trabajo de titulación benefició a:  

 La Universidad Técnica de Manabí, quien es la propietaria del área física en donde se 

ejecutó el proyecto. 

 Los estudiantes de la Facultad de Ciencias Veterinarias quienes usarán las áreas 

experimentales para desarrollar sus habilidades y prácticas pre- profesionales de 

buen manejo de la peletizadora. 

7.1 Beneficiarios Directos 

La comunidad universitaria. 

7.2 Beneficiarios indirectos 

Sector acuícola cercano a la Facultad de Ciencias Veterinarias. 

Sector de la nutrición animal. 
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VIII. Metodología 

El presente de trabajo titulación se implementó en las instalaciones del Área 

Experimental #2 de la Facultad de Ciencias Veterinarias, en la Parroquia Lodana del Cantón 

Santa Ana en el año 2021, orientado en la adquisición de una peletizadora de balanceado de 

uso acuícola y consistió en dos partes que son: la adquisición y la adecuación de la 

peletizadora. 

Se realizó la adquisición de una peletizadora de alimento balanceado para el centro 

acuícola, la cual se desempeñará para el procesamiento de balanceados en forma de pelets 

para la producción de alimentos tanto para peces y otras especies. 

Para la ejecución del proyecto se tomaron dos tipos de métodos para la elaboración del 

proyecto los cuales fueron: 

 Método práctico: La disposición del personal técnico preparado en relación a la 

peletizadora y contar con materiales necesarios. 

 Método documental: Se lo realizó por medio de una extensa revisión bibliografía. 

Este proceder metodológico continuó para el asesoramiento técnico para la adquisición de 

una peletizadora de alimento balanceado, se ejecutó de la siguiente manera: 

Fase 1: Adquisición de peletizadora y especificaciones técnicas  

Se realizó la compra de la máquina peletizadora de alimento balanceado, el modelo 

seleccionado fue Meelko Co – United States, el mismo que tiene un requerimiento de una 

fuente de energía de 220 Voltios, 7.5 KW, con capacidad de peletizado de 80 a 120kg/h, con 

un peso promedio de 230kg. Con la ayuda de un especialista en máquinas peletizadoras se 

pudo conocer las especificaciones técnicas de la misma, para su posterior replicación a las 

autoridades y personal encargado de la Facultad.  
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Fase 2: Realización de ensayos 

Para la realización del ensayo, para comprobar la correcta funcionalidad de la 

máquina, se procesó los pelets. En esta actividad se utilizaron dos cribas de diferentes 

calibres, siendo estos de 0,6mm, 0,9 cm, pudieron elaborarse de forma adecuada. Para esto 

también se realizó un trato con el “Comercial Rivas” para la adquisición de la materia prima, 

y se dejó insumos comprados para que se siga abasteciendo esta área por un tiempo.   

Fase 3: Elaboración del manual de manejo. 

Se elaboró un manual de manejo, en cual se describen las partes y la funcionalidad de 

la peletizadora con fines de guía práctica, teniendo en cuenta las principales características 

que el operario debe conocer, antes, durante y después de su uso y así evitar daños 

innecesarios.  
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8.1 Matriz de Involucrados 

GRUPOS INTERESES PROBLEMAS 

PREVISTOS 

RECURSOS 

Y  

MANDATOS 

INTERESES 

DEL 

PROYECTO 

CONFLICTOS 

POTENCIALES 

Autoridades 

de la F.C.V. 

de la U.T.M. 

Proporcionar 

y adecuar las 

instalaciones 

y equipos 

para los 

estudiantes. 

No tener 

equipos 

necesarios. 

Mayor control 

sobre el 

bienestar de 

los estudiantes 

y del personal 

del área. 

Desarrollar el 

nivel de 

aprendizaje y 

conocimiento 

en los 

estudiantes. 

La falta de 

información 

sobre el manejo 

adecuado de los 

equipos. 

Docentes de 

la F.C.V. 

Efectuar 

prácticas de 

campo como 

metodología 

de estudio 

para los 

estudiantes. 

Falta de 

conocimientos 

en el manejo de 

la peletizadora 

en la 

elaboración de 

balanceados. 

Desarrollar el 

estudio sobre 

el manejo de 

la máquina 

peletizadora. 

Preparar la 

enseñanza 

mediante la 

práctica. 

Insuficiente 

rendimiento 

académico. 

Estudiantes 

de la F.C.V. 

Aumentar el 

aprendizaje 

sobre el área 

de nutrición 

acuícola. 

Falta de interés 

en la asignatura 

impartida por 

el docente. 

Crear confort 

durante la 

estancia en la 

fábrica. 

Mejorar los 

conocimientos 

y la 

experiencia 

desarrollados 

durante clases 

en prácticas. 

Falta de recursos 

que conllevan a 

un déficit de 

prácticas de 

campo. 

Empleados 

del área de 

investigación 

científica de 

la F.C.V. 

Mejorar el 

desempeño 

en el manejo. 

Crecimiento de 

mohos en 

balanceados 

peletizados, por 

exceso de 

humedad. 

Asesoramiento 

sobre el 

manejo de los 

equipos. 

Proporcionar 

las 

capacitaciones 

adecuadas para 

que conozcan 

sobre el 

funcionamiento 

y 

mantenimiento 

de los equipos. 

Falta de 

conocimiento. 

 

TABLA 2: MATRIZ DE INVOLUCRADOS 
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8.2 Árbol del problema 

CAUSAS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

EFECTOS 

 

 

 

 

 

 

Retraso en la 

elaboración del pelet y 

bajo rendimiento 

alimenticio. 

Falta de una bodega 

para la conservación. 

Ausencia de recursos 

económicos para la 

inversión en el área. 

LA FALTA DE UNA 

PELETIZADORA DE 

BALANCEADO DENTRO DEL 

CENTRO ACUICOLA DE LA 

FACULTAD DE CIENCIAS 

VETERINARIAS. 

Falta de 

implementación del 

área de peletizado. 

Presencia de humedad y 

proliferación de mohos, 

bacterias en las materias 

primas. 

Escaso conocimiento y 

manejo de la 

peletizadora. 
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8.3 Árbol de objetivos 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Incentivar al personal y 

estudiantes de la FCV a 

realizar trabajos integradores 

en esta área.  

Instalar la peletizadora en un 

área que brinde los 

requerimientos y necesidades 

para los operarios. 

A

L

T

E

R

N

A

T

I

V

A

S 

Implementar materias primas 

necesarias para el 

procesamiento de los pelets. 

E

F

E

C

T

O

S

  

 Mejorar el nivel de 

aprendizaje de los estudiantes 

en la integración teórico 

práctica. 

Incluir la peletizadora y el 

material disponible en el 

área. Y la materia prima. 

BRINDAR ASESORAMIENTO TÉCNICO PARA LA 

ADQUISICIÓN E INSTALACION DE UNA PELETIZADORA 

DE ALIMENTO BALANCEADO PARA EL CENTRO 

ACUÍCOLA DE LA FACULTAD DE CIENCIAS 

VETERINARIAS. 

ASESORAR TÉCNICAMENTE PARA LA ADQUISICIÓN E 

INSTALACIÓN DE UNA PELETIZADORA DE ALIMENTO 

BALANCEADO PARA EL CENTRO ACUÍCOLA DEL ÁREA 

EXPERIMENTAL #2 LA FACULTAD DE CIENCIAS 

VETERINARIAS. 

 

 
Adquirir materiales y 

herramientas necesarios para 

evitar contratiempos con los 

operarios. 

 Formalizar la entrega del 

proyecto a las autoridades de 

la Facultad de Ciencias 

Veterinarias. 

 

 Efectuar las buenas prácticas 

de manejo con el docente. 
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8.4 Marco Lógico 

OBJETIVO INDICADORES VERIFICADORES SUPUESTOS 

Fin 

Equipar el área de 

insumos con la 

adquisición e 

instalación de una 

peletizadora de 

alimento balanceado de 

uso en el centro 

acuícola de la Facultad 

de Ciencias 

Veterinarias. 

El beneficiar por medio 

de becas a estudiantiles 

para la ejecución de 

proyectos comunitarios 

en el campus 

experimental “Lodana” 

en Santa Ana. 

*Informes de los 

tesistas del Proyecto de 

acuerdo al cronograma 

establecido.    

*Certificaciones del 

docente tutor del 

proyecto.              

*Oficios emitidos por 

las autoridades de la 

Facultad de Ciencias 

Veterinarias. 

*No existen equipos 

para el procesamiento 

de alimento balanceado 

en forma de pelets. 

*Manejo deficiente de 

recursos. 

Propósito 

1.-Asesorar 

técnicamente para la 

adquisición e 

instalación de una 

peletizadora de 

alimento balanceado 

para el centro acuícola 

del área experimental 

#2 la Facultad Ciencias 

Veterinarias en la 

Parroquia Lodana 

cantón Santa Ana en el 

año 2021 

Generar beneficios 

directamente con 

estudiantes y mejorar 

el rendimiento en 

prácticas de campo en 

la realización de pelets. 

Observación del 

correcto manejo de la 

Peletizadora de 

balanceados en sus 

condiciones óptimas. 

*Fotos, informes, 

supervisores. 

*Falta de conocimiento 

sobre manejo adecuado 

de los equipos. 

*Deficiente utilización 

de los recursos. 

Componente 

1.- Determinar las 

especificaciones 

técnicas de la 

peletizadora para que 

se adecue a la 

infraestructura de la 

fábrica de balanceado 

del Área Experimental 

#2 de la Facultad de 

Ciencias Veterinarias 

Se recomienda comprar 

una peletizadora que se 

adecúe a las 

necesidades de la 

Facultad de Ciencias 

Veterinarias. 

*Observación directa.  

*Facturas. 

*Fotografías. 

Falta de recursos. 

2.-  Realizar ensayo de 

peletizado en cribas de 

dos diferentes calibres. 

Se recomienda realizar  

un buen mantenimiento 

de la peletizadora. 

*Observación directa. 

* Facturas. 

*Fotografías. 

Falta de recursos. 

3.- Elaborar un plan de 

manejo de la 

peletizadora de 

balanceado para evitar 

daños a futuro del 

equipo. 

Se recomienda seguir 

los protocolos de 

manejo de la 

peletizadora para que 

así su vida útil sea 

extendida. 

*Observación directa. 

* Facturas. 

*Fotografías. 

Falta de recursos. 
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Actividades Costos   

1.1 Adquisición del 

equipo. 

1.2 Adecuación de las 

instalaciones eléctricas. 

1.3 Compra de la materia 

prima. 

$4000 *Facturas 

 

*Ninguno. 

2.-  Realizar el ensayo $2000 *Facturas 

*Fotos  

*Actas 

*Ninguno. 

3.- Elaboración del 

manual de operatividad 

de la peletizadora 

$2000 *Facturas 

*Fotos  

*Actas 

*Ninguno.  

 

 TABLA 3: MARCO LÓGICO. 
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IX. Recursos y materiales utilizados 

9.1. Recursos Humanos 

 Dos docentes. 

 Dos estudiantes. 

 Técnicos. 

 

9.2. Recursos Materiales. 

 Peletizadora. 

 Insumos y materia prima. 

 Complementos para el área del peletizado. 

 Documento de apoyo. 

 Cámara. 

 Laptop. 

 

9.3. Recursos Financieros 

 Beca de titulación adquirida a través de la Universidad Técnica de Manabí. 
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X. Presentación y análisis de los resultados obtenidos durante la solución del problema 

El proceso de desarrollo en el asesoramiento técnico para la adquisición e instalación 

de una peletizadora de alimento balanceado para el Centro Acuícola del Área Experimental 

#2 de la Facultad de Ciencias Veterinarias, logró obtener resultados que ayudarán a cooperar 

la operatividad del Centro Experimental #2 del centro Acuícola de la Escuela de Medicina 

Veterinaria en el cual se adecuo de manera exitosa el área para la fabricación de los pelet, 

además de que se obtuvo un convenio con el “Comercial Rivas” para la compra de una 

dotación de materia prima para la elaboración del alimento posterior a la culminación de la 

obra y que será entregado a las autoridades correspondientes o encargados. 

El trabajo de titulación fue realizado en vista de las necesidades de los autores y del 

Centro Acuícola de la Facultad de Ciencias Veterinarias de adquirir la máquina peletizadora, 

por tal motivo, se tomó en cuenta la parte económica para la cotización, el financiamiento y 

la adquisición de la misma. 

Dentro de las cuales se incluyen tres fases de resultados obtenidos en el presente 

trabajo de titulación: 

Fase 1: Adquisición de la peletizadora y sus especificaciones técnicas, permitió hacer la 

elección correcta de la máquina peletizadora modelo Meelko Co – United States, la cual sirve 

para producir pelets de alimento balanceado no solo para el área acuícola, sino también para 

las diferentes especies que se encuentran en la Facultad de Ciencias Veterinarias. 

Con la ayuda de un especialista en máquinas peletizadoras se logró conocer las 

indicaciones para el correcto manejo de la máquina, y conocer las partes de las mismas y su 

funcionamiento. Logrando además tener experiencias que ayudan para proyectar 

conocimientos adquiridos a docentes y estudiantes de la facultad de Ciencias Veterinarias. 
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Fase 2: La realización del ensayo para procesar pelets, permitió utilizar cribas de diferentes 

calibres de 0,6mm, 0,9 cm, obteniendo como resultados pelets de consistencia firme y con 

buena compactación, elaborado a base de una mezcla de materias primas (maíz molido, 

harina de pescado, polvillo de arroz y Pecutrin) y adicionando una humedad correspondiente 

al 12% a 15%.  

Se llegó a un acuerdo con el “Comercial Rivas” para la adquisición de la materia 

prima que se utilizó para los ensayos y además de que quedó pagado por adelantado para que 

siga proveyendo de esta para garantizar la alimentación de los peces hasta agotar el cupo. 

Fase 3: El desarrollo del manual de manejo permitió describir las partes y la funcionalidad de 

la peletizadora con fines de guía práctica para operarios que utilizarán la máquina, conozcan 

el proceso, antes, durante y después del peletizado, prevaleciendo la seguridad de los usuarios 

y la integridad de los alimentos, así permite evitar daños innecesarios a futuro, contiene temas 

como: 

 Instalación eléctrica. 

 Partes de la peletizadora. 

 Lubricación. 

 Cambio de Aceite 

 Rodillo y Criba o Matriz. 

Esta máquina está diseñada para una producción constante y abundante, lo cual 

permite que en un futuro se vaya incrementando la producción de alimentos balanceados 

peletizados a otras áreas dentro de la Facultad, además del área acuícola, optimizando su uso 

y aprovechamiento al máximo en su potencial productivo. 

La importancia de los trabajos de titulación de carácter comunitario radica en dejar un 

legado a la Facultad y a otros estudiantes, el beneficio no solo radica en la Facultad que 
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contará con equipamiento de diferentes áreas, sino que también ayudan a la integración de 

conocimientos de los alumnos que se sientan atraídos por las áreas productivas, lo cual, no 

solo beneficia al área productiva de la facultad, sino que a su vez sea un área integradora de 

conocimientos. 

Y al ser esta un área integradora de conocimientos, fortalecerá también la 

responsabilidad de los estudiantes con el valor de los conocimientos y el bienestar animal, 

puntos clave en el desarrollo de un Médico Veterinario ético y responsable, además que se 

desarrollen las habilidades de aquellos que tienen un gusto especial por la nutrición animal y 

las materias afines. 

 

                                              

 

 

 

 

FIGURA 3: Máquina peletizadora. 
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XI. Conclusiones y Recomendaciones 

11.1. Conclusiones 

Una vez finalizado el trabajo de titulación de asesoramiento técnico para la 

adquisición e instalación de una peletizadora de alimento balanceado para el Centro Acuícola 

del Área Experimental #2 de la Facultad de Ciencias Veterinarias, se concluye que: 

 Se determinó que según las especificaciones técnicas de la máquina peletizadora 

produce pelets de compactos y de calidad, su capacidad de producción es de baja a 

media lo cual la hace ideal para el nivel de producción de esta área que es baja, 

permitiendo incluso incrementar la producción. 

 Las diferentes cribas que se utilizaron en los ensayos de 6mm y 9mm, producen pelets 

de estos dos diferentes grosores y largo regulable, lo cual es útil al momento de 

elaborar alimentos para diferentes especies de peces y otros animales que se producen 

en la Facultad de Ciencias Veterinarias. 

 Se elaboró el manual de usuario, este servirá de guía para que el personal encargado 

de la maquinaria o quienes vayan a hacer uso de ella, que conozca el correcto manejo 

y procesamiento de los pelets y así evitar accidentes que puedan perjudicar la 

integridad del personal o de la peletizadora y de tal manera prolongar la vida útil de la 

maquinaria. 
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11.2. Recomendaciones  

Se realizó la adquisición e implementación de la máquina peletizadora en el Área del 

Centro Acuícola, una vez concluido se arriban las siguientes recomendaciones: 

 Promover los trabajos investigativos en el área de nutrición animal, lo cual servirá de 

aporte tanto para el conocimiento estudiantil como para incentivar la productividad de 

las diferentes áreas. 

 Conocer los implementos e ingredientes necesarios para la elaboración adecuada de 

pelets, con el fin de cumplir con los requerimientos nutricionales en base a la especie 

que se va a elaborar el alimento, para un mejor aprovechamiento de la maquinaria 

adquirida, para que esta área, crezca y se convierta en un pilar fundamental para la 

facultad y el aprendizaje práctico de los docentes y estudiantes.  

 Antes de usar la maquinaria, es necesario tener una capacitación previa acerca de las 

especificaciones técnicas de la máquina, además de leer el instructivo o el manual de 

usuario, para evitar daños por uso indebido o mal manejo, recordar realizar el 

mantenimiento periódico de la maquinaria de acuerdo al requerimiento técnico de la 

peletizadora. 

 Utilizar las medidas de protección adecuadas como guantes, gafas y mascarillas, para 

protección del personal o usuario y como medio para evitar la contaminación de los 

pelets, que podría afectar la integridad del alimento.  
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XII. Cronograma 

Mes Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5 

Noviembre 

2020 

 Adquisición 

de la 

peletizadora 

   

Diciembre 

2020 

  Llegada de la 

peletizadora a 

la F.C.V. área 

experimental 

#2 -prueba de 

procesamiento 

de balanceado 

pelletizado 

  

Marzo 2021  Presentación 

del  

anteproyecto 

modalidad 

trabajo 

comunitario. 

 Aprobación 

del 

anteproyecto. 

Modalidad 

trabajo 

comunitario 

 

Julio 2021    Asesoramiento 

técnico y 

Segunda 

prueba del 

peletizado con 

especialistas 

de la máquina. 

 

Agosto 2021 Entrega 

formal de la 

peletizadora 

mediante 

Zoom 

    

Octubre 

2021 

Revisión del 

trabajo de 

titulación 

modalidad 

trabajo 

comunitario. 

Adquisición 

de los 

insumos para 

la 

elaboración 

del alimento 

peletizado. 

   

Diciembre 

2021 

Sustentación 

Pre defensa 

de Tesis 

 Sustentación 

y Defensa 

final de Tesis. 

  

 

TABLA 4: CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES. 
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XIII. Presupuesto 

PRESUPUESTO GENERAL 

Detalle Monto $ 

Peletizadora/ maquinaria 5874.40 

Romana/ pesa  15.00 

Cribas 400.00 

Insumos/ materia prima 853.39 

Pecutrim  43.50 

Insumos de ferretería: limpieza/ 

mantenimiento/ seguridad. 

157.99 

Almacenamiento 29.00 

Combustible/diésel - gasolina 212.35 

Servicio de transporte 35.80 

Juego duplicado de llaves  8.00 

Aceites y grasas 39.47 

Papelería  8.74 

Reparación bomba  110.00 

Evaluación calidad de agua 211.68 

Total  8000.00 

TABLA 5: PRESUPUESTO 
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XIV. Sustentabilidad y Sostenibilidad 

El Asesoramiento Técnico para la adquisición e instalación de una peletizadora de 

alimento balanceado para el Centro Acuícola del Área Experimental #2 de la Facultad de 

Ciencias Veterinarias en la Parroquia Lodana cantón Santa Ana, basándonos a la necesidad 

de producción de pelets alimenticios  en beneficio a los animales de la Facultad, este trabajo 

de titulación se encuentra sustentada de manera técnica y práctica enfocado al desarrollo 

productivo, con el fin de contar la maquinaria de larga duración ocupando en labores para el 

proceso de peletizado y que se prevé alargar el tiempo de la vida útil, esta peletizadora 

ayudará al procesamiento y elaboración de pelets utilizando materias primas, que operando 

de manera técnica se obtendrá habilidades para el desempeño de sustentabilidad. 

Es necesario recalcar la participación de los estudiantes, docentes y la comunidad 

universitaria y en forma equitativa en el proyecto de titulación, acentuando con mismos 

derechos, obligaciones y oportunidades, que esto forjará un crecimiento intelectual, personal 

y grupal para la Facultad Ciencias Veterinarias. 

El tiempo de duración o de vida útil de esta máquina peletizadora es de 

aproximadamente 10 años, eso podría variar según varios factores que alteren la capacidad de 

la máquina al momento de cumplir su rol de producir alimento peletizado, entre algunos de 

estos factores puede enumerar los siguientes: 

 El uso indebido de la maquinaria. 

 No preparar la maquinaria antes de cada uso. 

 La falta de mantenimiento adecuado. 

 No seguir las instrucciones del manual. 

 No contar con la humedad mínima al momento de peletizar el alimento. 
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Se debe considerar que el incumplimiento de las mínimas normas de cuidado a seguir, 

acortaran la vida útil y también podrían incurrir en gastos de reparación innecesarios. 

La maquinaria adquirida durará varios años, lo que podrá incentivar el correcto 

manejo de la alimentación destinada no solo al área acuícola de la Facultad, sino también a 

otras áreas, lo que daría como resultado una mejora en la calidad de la alimentación animal y 

por ende una mejor conversión alimenticia y mejor rendimiento del animal. Lo cual traería 

como resultado el fortalecimiento y crecimiento de las diferentes áreas. 

Incentivará la integración de conocimientos teóricos y prácticos, ya que, al momento 

de integrar a los estudiantes con la formulación y producción de alimentos, los cimientos de 

los conocimientos en las materias referentes se verán afianzados, ya que no hay mejor manera 

de fortalecer los conocimientos y ampliar la visión de estos que el unirlos con la práctica. 

Además, se podrán hacer futuras asociaciones con otras carreras, como la Facultad de 

Ingeniería Agronómica y la Facultad de Ingeniería Agrícola, para llegar en conjunto a un 

acuerdo de producir pelets alimenticios que fortalezcan la cooperación y así ahorrar en 

insumos, lo cual, es beneficioso al momento de producir alimento balanceado. 

 Inclusive si se logra tener una producción de alimento constante y hay excedentes en 

la producción se podría realizar el expendio de estos a las granjas o fincas aledañas a las 

instalaciones de la Facultad, lo cual, también resultaría en un beneficio económico para esta 

al ser una fuente de ingresos. 
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EVIDENCIAS DEL TRABAJO DE TITULACIÓN 

                                    

       

 

Pelet de 9mm y 6 mm 
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INTRODUCCIÓN 

El peletizado es un proceso que, por medio del uso de presión, humedad y calor, que 

permite que pequeñas partículas, ya sean estas de origen animal, vegetal o ambas, se 

aglomeren en gránulos compactos, cuyo diámetro y longitud dependerán de la especie 

de destino. 

La peletizadora es una máquina compacta eléctrica, capaz de realizar pelets de manera 

automática a prensa con fines de cubrir las necesidades del usuario para las diferentes 

producciones en el que se requiera con el fin de alimentar animales como: cerdos, peces, 

camarones, cuyes, conejos, entre otras especies según se requiera. 

Esto con el fin de no depender de ninguna industria, cuyo objetivo principal es minorar 

costos para pequeña escala de producción y esto a la vez otorga una total autonomía al 

poder crear las dietas a conveniencia del usuario. 

El usuario debe estar capacitado y conocer las características y requerimientos previos 

al uso para la operación de la máquina peletizadora de manera correcta, esto con el fin 

de evitar daños y prolongar la vida útil de la maquinaria, y para ello debe leer 

detenidamente el siguiente manual instructivo para el usuario. 
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PARTES Y SISTEMAS DE LA PELETIZADORA 

 

PARTES  

Embudo o cono alimentador                                             Presión  

                              

 

Rodillos de fricción                                                           Cribas o matriz 

                                                   

 

Cuchilla cortadora de los pelet                                          Salida de granulados  
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Caja de engranes y de aceite                                     Ruedas  

       

 

 

SISTEMA ELÉCTRICO 

 Caja de sistema eléctrico de la peletizadora                              Breque  

             

 

 

                      

                           

 

                                      

Cable y conexión trifásico Botón de encendido Running (inicio del peletizado) 
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  Stop (detenerse).                      Start                           Botón de auxilio o emergencia 

 

 

 

 

 

 

ACEITE A EMPLEAR TIPO DE GRASA 

  

 

PRODUCCIÓN DE PELETS 

MATERIAS PRIMAS UTILIZADAS 

Polvillo de arroz, afrechillo, Pecutrin, soya, harina de pescado, maíz molido, etc. 

Varían según la formulación de cada dieta en base a la especie de destino, sus 

características y requerimientos 

NIVEL DE HUMEDAD DE LA RACIÓN   

 El nivel de humedad ideal para la elaboración de las raciones alimenticias debe 

variar entre 12% a 18% según sea necesario. 
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TAMAÑO DE PELETS 

 El tamaño del pelet dependerá tanto de la criba o matriz como de la cuchilla, el 

diámetro será definido por la criba (6mm o 9mm) y la longitud del pelet al que 

se regule la cuchilla. 

CONTROL E INSPECCIÓN DE LA PELETIZADORA 

1. Antes de operar: revisar todas las conexiones eléctricas que estén adecuadas para 

el correcto funcionamiento de la maquinaria (conexión 220V).  

2. Verificar que los cables mantengan su integridad y que no haya agua alrededor 

para evitar descargas eléctricas. 

3. Revisar externa e internamente la máquina antes de encenderla, que todas sus 

piezas estén en buen estado y colocadas correctamente. 

4. Ajustar pernos y tuercas, para evitar algún tipo de fugas o mal funcionamiento 

de los rodillos de fricción. 

5. Evitar trabajar en suelos húmedos. 

RODILLO 

 Revisar y si es necesario limpiar para evitar que haya desnivel con la criba. 

 Durante su funcionamiento revisar que se mantenga una presión constante, esto 

se logra ajustando las tuercas que se encuentran a cada lado de los rodillos. 

 Evitar la presión excesiva ya que conlleva a un desgaste prematuro.  

MATRIZ (CRIBA) 

 Revisar la criba constantemente cada vez que realice el trabajo, una vez utilizado 

mantenga limpio, para el próximo uso. 

 La acumulación de alimento puede provocar el aumento de microorganismos 

nocivos para la salud de las especies de destino. 

CAMBIO DE ACEITE 

Antes de utilizar 

 Revise el aceite y la caja. 

 Tomar notas de las horas utilizadas. 
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 El cambio de aceite se debe hacer cada 500 horas de uso. O si su uso es continuo 

y prolongado cada seis meses. 

LUBRICACIÓN O ENGRASADO 

 Este debe ser previo a cada uso de la máquina, cada vez que se vaya a utilizar. 

 Se deben introducir aproximadamente 4ml de grasa en cada uno de los orificios 

indicados, ubicados a cada lado de los rodillos en la parte externa. 

 La lubricación a los rodillos a través de inyección. 

 Lubricación del eje rotatorio de la matriz. 

 Siempre se debe utilizar el mismo tipo de grasa. No cambiar. 

CALENTAMIENTO DE LOS RODILOS DE LA PELETIZADORA ANTES DE 

TRABAJAR 

Es necesario que previo a cada uso la máquina sea calentada antes de comenzar a 

operar, esto puede ser durante 5 minutos o cuando haya alcanzado los 80° a 100ºC 

ANTES DE OPERAR  

 Utilizar medidas de protección como: guantes, gafas y mascarilla. 

 Verificar que la ración tenga suficiente humedad. 

 Precalentar la máquina. 

 Empezar a producir pellets. 

CAUSAS POR LA CUAL SE DAÑARÍAN LOS ENGRANES. 

 Metales, piedras u otras impurezas. 

 Plásticos y maderas. 

PROBLEMAS Y SOLUCIONES 

PELETS POLVOS 

 Matriz o la mezcla no eran la correcta 

Solución: revisar la matriz o criba; o revisar la humedad de la mezcla. 

PELETS BLANDOS 

 Material muy seco 
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Solución: Añadir más humedad. 

DETENCIÓN DEL MOTOR INJUSTIFICADAS 

 Es importante considerar que las conexiones eléctricas estén a su alcance de 

potencia 7.5 KW a 220 voltios con cableado trifásico. 

 Puede haber fallos en el flujo eléctrico o apagones. 

 La máquina puede detectar fallas internas o en el flujo eléctrico y apagarse para 

evitar daños. 

PRESIÓN DEL RODILLO 

 El exceso de presión podría causar que se quemase la caja de sistema eléctrico. 

 El exceso de presión además ocasiona el desgaste prematuro de los rodillos. 

 Es necesario regular con la misma presión a ambos rodillos por medio de los 

pernos. 

LIMPIEZA DE LA MAQUINARIA. 

 Esta debe ser posterior a cada uso, debido a que la acumulación de materia 

sobrante de la producción del pelet en la maquinaria provocará el crecimiento 

bacteriano y fúngico, o cual afectará directamente a la salud animal, y también 

causará un deterioro en sus ingredientes, debido que se producirá óxido, lo cual 

disminuirá la vida útil de la maquinaria. 

 Para la correcta limpieza de la máquina es esencial que se desmonten todos los 

componentes, se debe retirar desde la campana de alimentación, los rodillos de 

presión y la criba o matriz utilizando las herramientas de la maquinaria y con el 

debido cuidado. 

 Posterior al desmontado, con un cepillo se debe retirar todos los residuos que 

hayan quedado de la peletización, esto para prevenir futuros problemas de 

contaminación y deterioro de la máquina. 

 Luego si no se va a utilizar la matriz o cribas se deben dejar sumergidas en el 

aceite vegetal para prevenir la formación de óxido, o bien secas en un lugar libre 

de humedad. 

 En caso de que haya óxido se debe retirar y limpiar para luego sumergir en el 

aceite. 
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 Recordar que el correcto funcionamiento depende del manejo que se le dé a la 

maquinaria. 

ENCENDIDO DE LA MÁQUINA  

1. Verifique la conexión de la máquina. 

2. Engrase la maquina con aproximadamente 4ml de grasa en cada entrada, sujete 

firmemente la boquilla dela pistola contra la boquilla para que ingrese 

correctamente. 

3. Presione el botón Start para iniciar el funcionamiento de la máquina. 

4. Verifique que la criba o matriz gire en dirección contraria a las manecillas del 

reloj, caso contario puede significar que hay un problema. Regule la presión de 

los rodillos con el dado adecuado para las tuercas ubicadas una a cada lado, esta 

debe ser la misma en ambos y se debe ir verificando constantemente para la 

correcta compactación y evitar el desgaste desigual. 

5. Espere 5 minutos para que el motor se caliente, si es necesario dele un par de 

minutos más, estoy hará que se compacte mejor el alimento. 

6. Proceda a colocar el alimento balaceado en la campana para que proceda a ser 

peletizado. Recuerde que puede variar el largo del alimento moviendo la cuchilla 

cortadora ubicada en la parte del orificio de salida. 

7. Una vez finalizado el proceso de peletizado presione el botón Stop para detener 

el funcionamiento de la máquina. 

8. A pesar de que la máquina cuenta con un apagado automático en caso de mal 

funcionamiento, en caso de ser necesario o en caso de emergencia usted puede 

presionar el botón Emergency stop y se detendrá de inmediato el funcionamiento 

de la máquina.  

9. Recuerde limpiar correctamente los componentes de la maquinaria para asegurar 

la integridad de futuras producciones. 
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HORAS DE TRABAJO DE LA PELETIZADORA 

FECHA NOMBRE RESPONSABLE HORA 

INICIO 

HORA 

FINALIZADO 

FIRMA 
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